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1.1. Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servicos continuos de
fornecimento de refeicdes Coletiva para o Restaurante Universitario do Campus Rio
Paranaiba da Universidade Federal de Vigcosa, a serem executados sem o regime de
dedicacdo exclusiva de mao de obra, nos termos da tabela abaixo, conforme condicdes e
exigéncias estabelecidas neste instrumento.

Item

Serpro

Unidade

Quantidade

Descricao

Valor
Unitario
(R$)

Valor Total
(R$)

3697

Unidade
(UN)
com1l
Unidade

84766

FORNECIMENTO DE
REFEICOES / LANCHES /
SALGADOS / DOCES
Contratagdo de pessoa juridica
especializada, no ramo de
alimentagéo coletiva, para todas
as etapas desde a montagem do
servico, preparo e distribuicdo
de refeicbes "almoco e jantar"
balanceadas e em condicdes
higiénico-sanitarias adequadas,

16,20

1.373.209,20
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aos estudantes regularmente
matriculados da Universidade
Federal de Vicosa - Campus Rio
Paranaiba, conforme
especificacbes no Termo de
Referéncia e seus anexos.

FORNECIMENTO DE
REFEICOES / LANCHES /
SALGADOS / DOCES
Contratacdo de pessoa juridica
especializada, no ramo de
alimentacéo coletiva, para todas
as etapas desde a montagem do

Unidade . LS
(UN) servico, preparo e distribuicdo
2 3697 com 1 8426 de refeicdes "café da manha"| 6,72 56.622,72
. balanceadas e em condicdes
Unidade

higiénico-sanitarias adequadas,
aos estudantes regularmente
matriculados da Universidade
Federal de Vigosa - Campus Rio
Paranaiba, conforme
especificacdbes no Termo de
Referéncia e seus anexos.

TOTAL 1.429.831,92

1.2. Os servicos objeto desta contratacdo sao caracterizados como comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses contados da assinatura do contrato
por ambas as partes, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133,
de 2021.

1.4. O servigo é enquadrado como continuado sem dedicacado exclusiva de mao de obra, tendo em
vista a natureza especifica da contratacao, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando
a importancia da prestacdo dos servicos para o0 Campus e 0s impactos causados pela interrupc¢do da
prestacdo dos mesmo.

1.5. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacao a vigéncia
da contratacao.

1.6. A prestacao dos servicos nao gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e
a Administracdo, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinagédo direta.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE

2.1. A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
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2.2. A presente aquisicdo encontra-se alinhada ao Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI)
2024-2029, da Universidade Federal de Vigosa, atendendo a finalidade institucional descrita no eixo
temético 5, objetivo AC1 do PDI, de “Objetivo AC1 — Promover assisténcia e permanéncia
estudantil, salde e qualidade de vida a comunidade universitaria.”

2.3. O objeto da contratacdo estd previsto no Plano de Contratacdes Anual 2025, conforme
detalhamento a seguir:

1) ID PCA no PNCP: 25944455000196-0-000003/2025;

II) Data de publicacdo no PNCP: 15/05/2024 ;

) Id do item no PCA: 1893;

IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA;

V) Identificacdo da contratacdo: 154051-90067/2025

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1. A descri¢éo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico 6 especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
4.1 Sustentabilidade

4.1.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do
objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de
Contratacdes Sustentaveis:

4.1.2. Os principais impactos observados pelo levantamento para o objeto deste estudo
referem-se a desperdicio de energia elétrica, contaminacao e desperdicio de agua, geracao
de residuos sélidos e emissao de gases poluentes, cujas medidas de reducdo dos danos e
tratamento encontram-se descritas no item de sustentabilidade.

4.1.3. Para minimizar os referidos impactos, respeitados os principios da razoabilidade e da
proporcionalidade, a CONTRATADA devera adotar praticas de sustentabilidade e de natureza
ambiental no fornecimento na execucdo dos servicos e no fornecimento de insumos,
observando, no que for cabivel, a Instrucao Normativa n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento,
Orcamento e Gestao, que versa sobre critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicao
de bens, contratacdo ou obras pela Administracao Pulblica Federal direta, autarquica e
fundacional, e a Lei n° 12.305 de 02 de agosto de 2010, que Institui a Politica Nacional de
Residuos Sélidos.

4.1.4. A contratada devera assumir as seguintes praticas de sustentabilidade:
4.2.Reducao da Geracao de Residuos Sélidos

4.2.1. Utilizar produtos biodegradaveis e que causem o0 menor ou nenhum impacto ambiental;
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4.2.2. Utilizar na prestacdo do servico copos reutilizaveis (caso necessario utilizar descartaveis, em
situacdes excepcionais); e Reduzir o consumo e geracao de material de escritorio.

4.3. Uso Racional da Agua
4.3.1. Estabelecer medidas de reducdo de consumo e uso racional da 4gua;

4.3.2. Devem ser adotados procedimentos corretos com uso adequado da agua que promovam
economia e evitem desperdicios, sem, no entanto, deixar de garantir a adequada higienizacédo do
ambiente, dos alimentos, utensilios e pessoal;

4.4. Eficiéncia Energética
4.4.1. Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracéo.

4.4.2. A formacdo de chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau
funcionamento dos equipamentos, manutencao inadequada ou utilizacdo de combustivel de ma
qualidade.

4.4.3. Verificar o local da instalacdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar nao
apaguem as chamas.

4.4.4. Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

4.4.5. Realizar verificacOes e, se for o caso, manutencdes periédicas nos seus aparelhos elétricos,
extensdes etc.

4.4.6. Evitar a0 maximo o uso de extensdes elétricas; e Repassar a seus empregados todas as
orientacdes referentes a reducdo do consumo de energia fornecidas pela CONTRATANTE.

4.4.7. A contratada devera responsabilizar-se pela coleta e destinagcdo adequada de Oleos e
gorduras, segundo as normas ambientais vigentes, com treinamentos periédicos dos funcionarios
para conscientizagcdo sobre educag¢do ambiental, devendo a CONTRATADA apresentar sempre que
solicitado o contrato com a empresa responsavel pela destinacdo ambientalmente adequada do
oleo.

4.5. Subcontratacao
4.5.1. Nao sera admitida a subcontratacéo do objeto contratual.
4.6. Garantia da contratacao

4.6.1. Ser4 exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°®
14.133, de 2021, podendo o Contratado optar pela caugdo em dinheiro ou em titulos da divida
publica, seguro-garantia, fianca bancéria ou titulo de capitalizagdo, em valor correspondente a 05%
(cinco por cento) do valor total da contratacéo.

4.6.2. A apodlice de seguro-garantia devera acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora.

4.6.3. Em caso de opc¢do pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria deverda apresenta-la, no
méximo, até a data de assinatura do contrato.

4.6.4. A apdlice de seguro-garantia devera ter validade durante a vigéncia do contrato e por mais 90
(noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor mesmo que 0O
Contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.
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4.6.5. Caso o0 adjudicatario ndo apresente a apolice de seguro de garantia antes da assinatura do
contrato, ocorrera a precluséo do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

4.6.6. A apodlice de seguro-garantia devera acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora.

4.6.7 Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovacdo ou de
aniversario, desde que mantidas as condicdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo
fique descoberto, ressalvados os periodos de suspenséo contratual.

4.6.8. Caso o adjudicatario nao opte pelo seguro-garantia ou nao apresente a apolice de
seguro de garantia antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo de
10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da
assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia nhas modalidades de caucao
em dinheiro ou titulos da divida publica, fianca bancaria ou titulos de capitalizacao.

4.6.9. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado,
devera ser efetuada em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econdmica Federal,
com correcao monetaria.

4.6.10. Caso a opgéo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagcdo e de custddia autorizado
pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo
Ministério competente.

4.6.10. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera ser emitida por banco ou
instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e
devera constar expressa rentncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

4.6.11. Na hip6tese de opcédo pelo titulo de capitalizacdo, a garantia devera ser custeada por
pagamento Unico, com resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia,
emitido por sociedades de capitalizacdo regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo
Federal.

4.6.12. O titulo de capitalizacdo deverd ser apresentado ao Contratante juntamente com as
condicdes gerais e o numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizacé@o foi
aprovado pela Susep (art. 8°, 11, da Circular SUSEP n° 656, de 11 de marco de 2022).

4.6.13. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de néo
aceitacdo, o pagamento de:

4.6.14. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacdes nele previstas;

4.6.15. multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracédo a contratada; e

4.6.16. obrigacbes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nao
adimplidas pelo Contratado.

4.6.17. Em caso de seguro-garantia, a apélice devera ter cobertura para pagamento direto ao
empregado ap6s decisdo definitiva em processo administrativo que apure montante liquido e certo
a ele devido em razdo de inadimpléncia do Contratado, independentemente de transito em julgado
de deciséo judicial.
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4.6.18. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante
quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas
contratuais.

4.6.19. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizacdo e comunicacao poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando
fato que justifigue a negativa do sinistro, desde que respeitados 0s prazos prescricionais aplicados
ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.6.20. Extinguir-se-4 a garantia com a restituicdo da carta fianca, autorizacdo para a liberacao de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de
capitalizacdo, acompanhada de declaracdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que
o Contratado cumpriu todas as clausulas do contrato.

4.6.21. A extincdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a regulamentacdo da
Susep.

4.6.22. A Administracdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do término da
vigéncia da apdlice.

4.6.23. A garantia somente sera liberada ou restituida apos a fiel execugdo do contrato ou apés a
sua extincdo por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, sera atualizada
monetariamente.

4.6.24. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
neste Termo de Referéncia.

4.6.25. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo
Contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sancdes a contratada.

4.6.26. A garantia de execucao é independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista
neste Termo de Referéncia.

4.7. VISTORIA PARA A LICITAGAO

4.7.1. A avaliagdo prévia do local de execucdo dos servicos para o conhecimento pleno das
condicbes e peculiaridades do objeto a ser contratado é facultada, sendo assegurado ao
interessado o direito de realizacdo ou ndo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado
para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08h as 11h e de 13h as 15h.

4.7.2. Devendo o agendamento ser efetuado previamente por meio eletronico, no endereco:
brunobarbosa@ufv.br.

4.7.3. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal
assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢des e
peculiaridades da contratacéo.

4.7.4. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacfes de desconhecimento
das instalacbes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos
servigos, devendo o Contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

4.7.5. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacao do Edital,
estendendo se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.

4.7.6. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitacao para a realizacdo da vistoria.
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4.7.7. A nao realizacdo da vistoria, quando facultativa, nao podera embasar posteriores
alegacOes de desconhecimento das instalacdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer
detalhes dos locais da prestacao dos servicos, devendo a licitante vencedora assumir os
6nus dos servicos decorrentes.
4.7.8. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacdes e das
condicdes locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacao.

4.7.9. Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria

prévia.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

5.1. A execucao do objeto seguira a dindmica incluida nos topicos abaixo:

5.1.1. Condig¢bes de execucao

5.1.1.1. Inicio da execucao do objeto: em até 15 dias da assinatura do contrato.

5.2. Local e horario da prestacao dos servicos

5.2.1. Os servigos serdo prestados no seguinte endereco:

LOCAL DA PRESTAGAO DOS SERVIGCOS

Unidade

Atividades

Restaurante Universitario UFV - Campus
Rio Paranaiba Rodovia MG 230, Km 07, s
In° - Zona Rural CEP: 38.810-000 Rio
Paranaiba-MG

Producao e distribuicdo de refeicoes
(café da manha, almoco e jantar)

5.2.2. Os servicos serdo prestados nos seguintes horarios:

DIAS E HORARIOS DE DISTRIBUICAO

Refeicdo |Funcionamento Horario de distribuicdo
Café i da sggundas as sexta 715 h &s 8:30 h
manha feiras
segundas as sextas 11h as 13h30
Almoco feiras
sabados e domingos 11h as 13h
segundas as sextas
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Jantar feiras 17h as 19h30
sabados e domingos refeicdo para viagem (marmitex) retirado no almogo

5.3. Rotinas a serem cumpridas
5.3.1. A execucéo contratual observara as rotinas:

5.3.1.1. A aquisicdo de géneros alimenticios e materiais de consumo em geral e o controle
guantitativo e qualitativo durante o recebimento;

5.3.1.2. Recomenda-se a observancia do decreto 11.476/2023 e da Lei 14.628, de 20 de julho de
2023 que regulamentam o Programa de Aquisicdo de Alimentos, instituido pela Medida Proviséria
n° 1.166, de 22 de marco de 2023, e dispondo sobre o funcionamento do Grupo do PAA e do
Comité de Assessoramento do Grupo Gestor do PAA.

5.3.1.3. Realizar as etapas de armazenamento de insumos (géneros alimenticios, produtos
descartaveis, produtos de limpeza, etc.), pré-preparo e coc¢do dos alimentos, e distribuicdo da
refeicdo sob condigBes higiénico-sanitarias adequadas;

5.3.1.4. Monitorar e controlar tempo e temperatura nas diversas etapas de manipulacdo dos
alimentos, incluindo recepcéo, armazenamento, preparo e distribuicdo, com registro em planilhas;

5.3.1.5. Estabelecer e executar os procedimentos operacionais padronizados (POP) para,
higienizacdo de instalagdes, equipamentos e moéveis; controle integrado de vetores e pragas
urbanas; higienizagdo do reservatério de agua; higiene e salde dos manipuladores;

5.3.1.6. Apresentar mensalmente ou sempre que se fizer necessario, a analise dos dados obtidos
nas etapas anteriormente citadas, a equipe de fiscalizacdo da CONTRATANTE;

5.3.1.7. A supervisao e execucdo das atividades relacionadas a higienizacdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios envolvidos na prestacao dos servicos;

5.3.1.8. Contar com quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em
namero suficiente para atender ao quantitativo de refeicbes produzidas e ao desenvolvimento de
todas as atividades relacionadas;

5.3.1.9. Disponibilizar troco e executar com rapidez a entrada de usudrios pagantes em moeda bem
€cOmo 0s Usudrios com carteira estudantil;

5.3.1.10. Prezar pela conservacdo da integridade das dependéncias fisico-estruturais utilizadas,
sendo responsavel pelas correcbes de danos advindos do uso e manutencbes periddicas
(hidraulica, elétrica e pintura) da estrutura fisica dos espacos, objeto deste Termo;

5.3.1.11. Prestar aos usuarios atendimento com seguranca, rapidez e cordialidade;

5.3.1.12. A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 01 més
apods o inicio da operacionalizacdo dos servigos contratados, o MANUAL DE BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO (MBPF) e OS PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS (POP),
devidamente adequados execucdo dos servigos contratados, nos termos da RDC n° 216 de 15 de
setembro de 2004 e da RDC n° 218, de 29 de julho de 2005, da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), bem como o ALVARA DE FUNCIONAMENTO, o ALVARA SANITARIO e o
REGISTRO NO CONSELHO DE NUTRICAO CRN 9.

5.3.1.13. A CONTRATADA devera apresentar & CONTRATANTE, no prazo maximo de 01 més
apos o inicio da operacionalizacdo dos servigos contratados a documentacao trabalhista de seus
funcionarios, bem como o comprovante do pagamento de todos o0s encargos e tributos.
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5.4. MODALIDADE DE DISTRIBUICAO DAS REFEICOES DIARIAS

5.4.1. As refei¢cGes preparadas deverdo ser distribuidas sob a modalidade de self-service,
com uso de pratos e bandejas lisas e porcionamento do pao, manteiga, leite e fruta, no café
da manha, e do prato proteico e da sobremesa, no caso do almoco e jantar; fica a critério da
CONTRATADA os profissionais devidamente capacitados que dardo suporte ao local em que
os alimentos serdo expostos para consumo, bem como a limpeza e organizacdo do setor de
distribuicdo e saldo de refeicdes.

5.4.2. Para a refeicao de Café da Manha devem ser disponibilizados aos usuarios: bandejas
lisas, copos americanos, talheres e recipientes adequados a oferta de mingau, pao/bolo e
frutas.

5.4.3. Para a refeicdo de Almoco e Jantar devem ser disponibilizados aos usuarios: bandejas
lisas, pratos rasos com diametro minimo de 27 cm, talheres e recipientes adequados a oferta
de sobremesas, com minimo 19,5 cm de diametro (frutas servidas sem casca ou doces).

5.4.4. Para a refeicao de Jantar no final de semana, feriados e recessos, devem ser
disponibilizados recipientes biodegradaveis, com capacidade de 1200 ml.

5.4.5. O prato proteico sera porcionado por funcionarios da empresa contratada como
previsto em tépico especifico.

5.4.6. Na impossibilidade de atendimento ao publico para realizacdo de refeicdes no
refeitério, como em casos de pandemia, restricado de abertura do restaurante ao publico ou
quantitativo previsto extremamente reduzido, mediante prévia solicitacado da
CONTRATANTE, deverdao ser oferecidas refeicdes individuais em embalagens descartaveis
para viagem com consumo imediato, produzidas na cozinha do restaurante universitario,
porcionadas pela CONTRATADA, na presenca ou nao dos alunos e servidores, conforme
determinacdo da CONTRATANTE, mediante legislacdes vigentes, individualmente
identificadas e etiquetadas, disponibilizando kit de talheres e guardanapos.

5.4.7. As refei¢cdes individuais para viagem deverdo estar acondicionadas em recipientes
biodegradaveis, com capacidade de 1200ml. Na tampa deve constar uma etiqueta com as
seguintes informacdes: o nome da refeicao (almocoljantar), data de preparo, a descricdo do
cardapio e a informacao “consumo imediato”. Em carater excepcional podera ser utilizada

embalagem de isopor em substituicio a biodegradavel, mantendo-se as demais
especificacdes.

5.4.8. Para as refeicbes para viagem, os talheres (garfo, faca e colher) deverdao ser
descartaveis para refeicdo (almocol/jantar) ou para mesa, embalados em saco de papel, junto
com guardanapo.

5.5. OPERACIONALIZAGAO DO SERVIGCO NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

5.5.1. Todo processo de operacionalizacdo do servico devera obedecer rigorosamente os
critérios de tempo e temperatura, que deverdo estar descritos no Manual de Boas Praticas,
estando a CONTRATADA sujeita as penalidades cabiveis quanto ao ndo cumprimento dos
mesmos;

5.6. Da recepcao dos géneros alimenticios e outros materiais de consumo :
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5.6.1. Cabera a CONTRATADA utilizar géneros alimenticios e quaisquer outros componentes
destinados a elaboracao das refeicdes, bem como produtos descartaveis e de limpeza, de
qualidade comprovada, devendo estar em perfeitas condicbes de conservacao e higiene,
conforme ANEXO VI.

5.6.2. A utilizacao de produtos que nao constam no ANEXO VI, somente podera ocorrer
mediante prévia avaliacao e aprovacdao da CONTRATANTE;

5.6.3. No processo de comprovacao da qualidade dos produtos, se necessario, deverao ser
feitas visitas técnicas ao fornecedor, por representante da CONTRATADA e da
CONTRATANTE para diagnéstico e adequa¢des necessarias;

5.6.4. Na aquisicdo de géneros para abastecimento ou ressuprimento de qualquer insumo,
devera ser respeitado o Padrao de Identidade e Qualidade (PIQ) da Unidade, embasado pelas
Instrucdes Normativas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e pelas
Normas Legislativas do Ministério da Saude. A CONTRATANTE solicitara a CONTRATADA,
devolucao da mercadoria e a substituicdo da mesma pelo fornecedor, caso esta ndo esteja
dentro dos padrdes estabelecidos (ANEXO VI).

5.7. Do armazenamento de géneros alimenticios:

5.7.1. A CONTRATADA devera manter estoque minimo de géneros e materiais, compativel
com as quantidades necessarias para o atendimento do contrato, devendo estar previsto
estoque de seguranca de uma semana para produtos pereciveis e hao pereciveis destinados
a substituicdao, em eventuais falhas na entrega regular de géneros;

5.7.2. Os géneros e materiais necessarios a execucdo dos servicos deverdo ser estocados
em locais apropriados e de forma adequada;

5.7.3. Os géneros adquiridos devem ser processados, embalados, armazenados e
conservados em condicdes que ndo produzam, desenvolvam ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saide do consumidor, devendo ser
obedecida a legislacdo vigente relativa as Boas Praticas de Fabricacao;

5.7.4. Quando as matérias-primas e os ingredientes nao forem utilizados em sua totalidade,
devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes
informacgdes: desighacao do produto, data de fracionamento e prazo de validade.

5.8. Do pré-preparo e preparo dos alimentos destinados a refeicao:

5.8.1. O preparo/manipulacao dos alimentos em todas as suas fases devera ser executado
por pessoal habilitado, observando-se as técnicas recomendadas pela legislacao vigente;

5.8.2. Os alimentos a serem consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser submetidos a
processo de higienizacado a fim de reduzir a contaminacao superficial. Os produtos utilizados
na higienizacdo dos alimentos devem estar regularizados no 6rgao competente do Ministério
da Saude, préprios para a utilizacao em alimentos e serem aplicados conforme
especificacdes do fabricante, de forma a evitar a presenca de residuos no alimento
preparado. Os mesmos deverao ser conservados sob refrigeracao adequada até a
distribuicao;
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5.8.3. Todos os alimentos prontos deverdao ser mantidos em recipientes tampados ou
cobertos com filme de PVC atéxico e mantidos a temperatura adequada, conforme legislacao
vigente;

5.8.4. Todas as preparacdes do cardapio diario deverao ser submetidas a degustacdo e
aprovacao pela CONTRATANTE, quando solicitado, no prazo minimo de 01 (uma) hora e de
no maximo 02 (duas) horas antes da distribuicao, devendo a CONTRATADA realizar imediata
retirada e substituicio das preparacdes elou alimentos que forem considerados
inadequados ou impréprios ao consumo;

5.8.5. Os alimentos preparados para serem consumidos em uma refeicao nao poderao ser
guardados para utilizacao posterior, devendo ser descartados apds o prazo de validade de
consumo da refeicao para qual ela foi destinada, salvo exce¢cdes que devem ser
comunicadas a CONTRATANTE, desde que as preparacdes sejam armazenadas em
recipientes e temperatura adequados;

5.8.6. As preparacdes que possuirem leite como ingrediente deverdo ser elaboradas
preferencialmente com leite pasteurizado. Quando solicitado elou autorizado pela
CONTRATANTE podera ser utilizado o leite em p6 ou UHT;

5.8.7. Os utensilios de corte (placas de polietileno) deverao ser de cores diferenciadas ou
minimamente identificadas para cada area de pré-preparo e preparo de alimentos, evitando-
se contaminacao cruzada.

5.9. Da distribuicao das refeicdes:

5.9.1. As preparacdes deverdo apresentar aspectos sensoriais caracteristicos, mantendo o
padrao de qualidade exigido pela CONTRATANTE;

5.9.2. A distribuicao das refeicoes devera obedecer ao porcionamento previsto das
preparacoes;

5.9.3. A CONTRATADA devera disponibilizar equipamentos, utensilios e recipientes a serem
utilizados para distribuicdo no saldo de refeicdes, que deverdao estar em condi¢cdes
adequadas de uso e higiene, e em quantidade compativel com o numero de refeicdes a
serem servidas;

5.9.4. A CONTRATADA devera aferir as temperaturas e registrar em formularios proprios
durante todo o processo de distribuicao, observando os parametros previstos para
temperatura de alimentos preparados e prontos para 0 consumo;

5.9.5. A CONTRATADA devera manter arquivados os registros de controle de temperaturas
do processo de distribuicdo e disponibiliza-los sempre que solicitado pela CONTRATANTE;

5.9.6. Os talheres deverao estar dispostos na linha de distribuicdo, contendo faca, colher,
garfo de mesa e colher de sobremesa, dependendo do cardapio do dia;

5.9.7. O cardapio do dia devera ser mantido durante todo o horario da distribuicao das
refeicdes. Substituicbes emergenciais elou falhas, por quaisquer motivos, deverdo ser
notificadas, verbalmente e por escrito, a CONTRATANTE e autorizadas pela mesma. A
CONTRATADA devera providenciar imediatamente alteracao no cardapio impresso exposto
aos usuarios. O ocorrido devera ser oficializado, por escrito, no mesmo dia.
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5.10. CONTROLE BACTERIOLOGICO

5.10.1. Para controle de qualidade da alimentacdao a ser servida, a CONTRATADA devera
coletar diariamente amostras de no minimo 100g de todas as prepara¢des do cardapio diario
servido. As amostras deverdo ser coletadas e identificadas, no horario correspondente a 1/3
do periodo do término previsto para a distribuicdo e mantidas sob refrigeracédo por 72 horas.
Caso haja necessidade de eventuais analises bacterioldgicas, toxicolégicas e fisico-
quimicas, as suas expensas, devendo apresentar o resultado (laudo) de laboratério
acreditado pelo INMETRO e ANVISA, a CONTRATANTE;

5.10.2. O exame microbiolégico dos alimentos, equipamentos, agua, utensilios, superficies e
das maos de manipuladores devera ser realizado trimestralmente, e sempre que for
solicitado pela CONTRATANTE, ficando a cargo da CONTRATADA. Esta devera arquivar os
laudos laboratoriais no local da prestacdao dos servicos, sendo apresentado a
CONTRATANTE, sempre que solicitado.

5.11. CONDIGCOES DE HIGIENE E BIOSSEGURANGA

5.11.1. A higienizacao das dependéncias internas e externas, equipamentos e utensilios
envolvidos na prestacao do servico sera de responsabilidade da CONTRATADA, devendo
esta fornecer o material de limpeza e mao de obra necessario e de acordo com a legislacao;

5.11.2. A CONTRATADA devera manter funcionarios para reabastecer o material de higiene
pessoal no Restaurante (banheiros de usuarios e funcionarios), bem como proceder a
limpeza destes locais e do salao de refeicdes, durante todo o horario de distribuicao das
refeicdes;

5.11.3. Os produtos saneantes utilizados pela CONTRATADA devem ser regulamentados
pelo Ministério da Salde. A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicacao dos
produtos saneantes deverao obedecer as instrucées recomendadas pelo fabricante e
demonstradas as diluicoes em POP afixados para consulta dos funcionarios. Estes produtos
deverao ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade;

5.11.4. Os coletores de residuos presentes nas dependéncias do RU deverdao ter tampa
acionada por pedal e estar sempre limpos, contendo sacos de lixo em tamanho compativel
com os mesmos, devendo ser higienizados diariamente, conforme as normas sanitarias,
devendo ser separados os coletores de lixo seco e de lixo imido.

5.11.5. A higiene pessoal dos funcionarios e a limpeza dos uniformes deverao ser
supervisionadas diariamente pela CONTRATADA;

5.11.6.0s residuos sdélidos (alimentar e nao alimentar) serdao recolhidos pela CONTRATADA,
quantas vezes se fizerem necessarias, acondicionados em sacos plasticos reforcados e
armazenados em local adequado e apods, destinados ao local de descarte adequado
conforme legislacao pertinente;

5.11.7. A CONTRATADA devera realizar limpeza e higienizagdao de todas as dependéncias
internas e externas pertencentes a cozinha e refeitérios, inclusive caixas de gorduras ( a
cada trés meses ou quando solicitado) area administrativa, area de descarga de
mercadorias, patios e areas de acesso ao refeitério, lavabos e banheiros, bem como dos
equipamentos e utensilios envolvidos na prestacao dos servicos.
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5.11.8. Com o objetivo de garantir a seguranca dos funcionarios e usuarios do Restaurante
Universitario reduzindo o risco de contagio, na hipétese de ocorrer casos de surto, epidemia,
endemia ou pandemia, a contratada deve garantir a execucao dos protocolos de seguranca
em vigéncia para o enfrentamento, seja em ambito federal, estadual ou municipal

5.12. INSTALAGCOES E EQUIPAMENTOS

5.12.1. A CONTRATANTE colocara a disposicido da CONTRATADA as instalacdes, agua
corrente e energia elétrica, ficando a cargo da CONTRATADA dispor todos os mobiliarios e
equipamentos necessarios, inclusive sistemas de exaustdo e camaras frias se achar
pertinente (o pagamento da agua e da energia é feito pela CONTRATADA, através de
medicao individualizada do consumo);

5.12.2. A manutenc¢ao preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalacdes fisicas sera
de responsabilidade da CONTRATADA, devendo a manutencao corretiva ocorrer no prazo de
48 horas apos a deteccdo da avaria e realizada sem prejuizo para a adequada execucdo dos
servicos de fornecimento de refeicGes e sem afetar a seguranca patrimonial e pessoal. Esses
servicos de manutencao deverao ser realizados por empresas tecnicamente autorizadas e
com ciéncia prévia da CONTRATANTE;

5.12.3. Na hip6tese da manutencao corretiva do equipamento avariado nao ocorrer nho prazo
estipulado no Item acima, a CONTRATADA devera substituir, de imediato, 0 mesmo por
equipamento igual ou similar, préprio ou alugado até o término do reparo/conserto.

5.13. ADMINISTRAGAO DE PESSOAL

5.13.1. A CONTRATADA devera dispor e manter quadro completo de pessoal técnico,
operacional e administrativo qualificado, de forma a cumprir plenamente as obrigacdes
contratuais assumidas, conforme determinacéo legal;

5.13.2. A CONTRATADA devera manter um nutricionista como responsavel técnico
devidamente credenciado no Conselho Regional de Nutricdo (CRN) local, substituindo-o em
seus impedimentos por outro do mesmo nivel. Caso o responsavel técnico nao possua
inscricdo no CRN-MG, devera té-la solicitada no referido 6rgao até a data de inicio da
prestacao dos servicos.

5.13.3. A CONTRATADA devera manter, obrigatoriamente, nas dependéncias da
CONTRATANTE nutricionistas, durante todo o periodo de prestacdo dos servicos
substituindo-os em seus impedimentos, por outro de mesmo nivel ou superior, mediante
prévia comunicacdo e ciéncia da CONTRATANTE;

5.13.4. A CONTRATADA devera manter seu pessoal em condi¢cdes de saude compativeis com
suas atividades, realizando as suas expensas, exames periédicos de saude, inclusive
exames especificos de acordo com as normas vigentes;

5.13.5. Os laudos dos exames periddicos de satde dos funcionarios envolvidos na prestacao
dos servicos, objeto do contrato, deverao obedecer aos principios estabelecidos pelas
Normas Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego (NR 7 e 9). Esses deverdo
ser arquivados e apresentados a CONTRATANTE sempre que solicitados;

5.13.6. A CONTRATADA devera manter os funcionarios dentro do padrao de higiene
recomendado pela legislacdo vigente, devendo os mesmos apresentar-se sem bigode,
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barbeados, com cabelos protegidos e unhas aparadas, sendo vedado o uso de esmaltes,
brincos, colares, pulseiras, relégios e outros adornos, bem como celulares e fones de ouvido
durante a execucao o servico;

5.13.7. Os funcionarios deverdo utilizar equipamentos de protecdo individual (EPI),
fornecidos pela CONTRATADA, para o desempenho das fun¢des especificas, de acordo com
os termos da NR 6;

5.13.8. Os funcionarios deverao receber no inicio do contrato, 3 (trés) jogos de uniformes
novos com sistema de identificacdo para cada dia da semana, a fim de realizar troca diaria,
compreendendo: avental, jaleco, calca, blusa, calcado fechado elou bota antiderrapante,
touca para protecao total dos cabelos;

5.13.9. Os funcionarios deverao se paramentar no local de trabalho;

5.13.10. Nao é permitido aos funcionarios transitar fora das dependéncias da prestacao do
servico trajando uniforme;

5.13.11. A CONTRATADA devera disponibilizar luvas e mascara descartaveis para todos os
funcionarios envolvidos com a manipulacao de alimentos;

5.13.12. A escala de servico mensal dos empregados da CONTRATADA devera ser afixada no
recinto da CONTRATANTE, especificando todas as categorias com nome, respectivos
horarios e funcao.

5.13.13. A CONTRATADA nao deve permitir a utilizacdo de qualquer trabalho de menor de
dezesseis anos, exceto na condicao de aprendiz para os maiores de quatorze anos; hem
permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre.

5.13.14. Ressalta-se que é de inteira responsabilidade da CONTRATADA a selecao de
pessoas qualificadas para as diversas funcGes do restaurante; a capacitacao dos
funcionarios; o fornecimento de todo o Equipamento de Protecao Individual (EPI) e de
protecao coletiva (EPC); a cobranca de exames peridodicos e implantacdo do Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO), do Programa de Prevencdo de Riscos
Ambientais (PPRA), assim como Laudo Técnico das Condicdes do Ambiente de Trabalho
(LTCAT); todos os encargos e tributos relacionados aos funcionarios do RU, ndo havendo
vinculo trabalhista com a UFV.

5.13.15. Todas as despesas decorrentes da contratacdo de funcionarios utilizados na
preparacao das refeicoes e na exploracao do restaurante correrdao por conta da contratada,
sendo de inteira responsabilidade desta todos os 6nus financeiros decorrentes de salarios,
encargos e seguros de acidentes de trabalho, indeniza¢cdes e outras despesas que venham a
ser exigidas pelos 6rgaos competentes.

5.14. DO ACESSO

5.14.1. O acesso ao Restaurante Universitario se farda obrigatoriamente por meio das
carteirinhas de identificacdo que sdo de uso exclusivo para os estudantes regularmente
matriculados da UFV ou controle biométrico, sob a fiscalizacdo da CONTRATANTE e da
CONTRATADA.
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5.14.2. O uso do RU mediante refeicdo subsidiada pela CONTRATANTE devera
obrigatoriamente ser registrada no sistema de controle de acesso disponibilizado pela
CONTRATANTE e condicionado a saldo suficiente pelo estudante na respectiva conta de
créditos inseridos pelo estudante;

5.14.3. A insercdo de créditos ao estudante se dara através de pagamento de Guia de
Recolhimento da Uniao pelo estudante. O valor pago sera creditado como saldo em conta
individual do estudante no sistema de controle de acesso elaborado e implantado pela
CONTRATANTE;

5.14.4. A utilizacao do RU por servidores da CONTRATANTE e visitantes se fara mediante
pagamento do servidor ou visitante, na qualidade entao de visitante do RU, para a
CONTRATADA diretamente. As refei¢cdes realizadas por este tipo de usuario ndo constara no
registro de refeicdes que subsidiara a elaboracao da nota fiscal para pagamento a
CONTRATADA.

5.14.5. A CONTRATANTE disponibilizara equipamento de leitura e controle de acesso ao

Restaurante Universitario. Cabe a CONTRATADA zelar pela correta utilizacao do
equipamento em conjunto com a CONTRATANTE para controle do acesso;

5.14.6. A manutencao dos equipamentos e gerenciamento do sistema de controle de registro
de refeicdo serao de responsabilidade da CONTRATANTE.

5.14.7. A CONTRATADA ficara responsavel por receber os valores que serdo cobrados dos
servidores e visitantes.

5.14.8. O valor pago das refeicdes pelos usuarios é conforme os seguintes critérios:

5.14.9. Estudantes de ensino médio federal, cursos técnicos, graduacdo e pdés-graduacao
terdo refeicao subsidiada pela CONTRATANTE (conforme politica institucional). O
pagamento das refeicdes realizadas por estes usuarios sera efetuado pela CONTRATANTE
mediante quantitativo registrado no sistema de controle de acesso conforme descricao
realizada nos itens 5.14.1, 5.14.2 e 5.14.3;

5.14.10. Demais usuarios pagarao o valor integral da refeicdo em contrato, diretamente para
a CONTRATADA.

5.15. Materiais a serem disponibilizados:

5.15.1. Para a perfeita execugdo dos servigos, o contratado deverd disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necesséarios, nas quantidades estimadas e qualidades,
promovendo sua substituicdo quando necessario.

5.16. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA:
* ESTIMATIVA DE CONSUMO DIARIO

5.16.1. A estimativa inicial do consumo diario sera de aproximadamente 388 refeicdes (cerca
de 66 cafés, 203 almocos e 119 jantares) no periodo de segunda-feira a sexta-feira e 202
refeicbes aos sabados, domingos e feriados (cerca de 101 almoc¢os e 101 jantares). As
refeicoes serdo fornecidas durante os periodos letivos conforme calendario académico.
Durante os fins de semana, considerando que a demanda é muito flutuante e variavel, o
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numero de refeicdes é estimado com base nas reservas feitas pelos alunos no sistema do
Restaurante Universitario (SICORE). Em recessos sera facultada a oferta de refei¢cdes, que
serao estabelecidas em acordo com a Universidade Federal de Vicosa - Campus Rio
Paranaiba.

5.16.2. O quantitativo citado acima é estimativo, podendo a contratacao efetiva ocorrer a
maior ou a menor, de acordo com as necessidades da CONTRATANTE, ainda em
conformidade com os limites estabelecidos por Lei.

5.16.3. O valor efetivamente pago a CONTRATADA correspondera ao nimero de refeicoes
servidas mensalmente, conforme apurado no sistema de controle da CONTRATANTE,
multiplicado pelo valor unitario da proposta de fornecimento da licitante vencedora.

5.16.4. Cada usuario tera direito a fazer, no maximo, trés refeicées (café da manha, almoco e
jantar) diarias, sendo uma refeicao de cada tipo. Uma vez servido e dentro do restaurante, o
usuario nao podera repetir a refeicao;

5.16.5. Publico Circulante: a UFV - Campus Rio Paranaiba conta atualmente com
aproximadamente 1.800 estudantes entre alunos dos cursos de graduacao e pés-graduacao.

5.16.6. A prestacdo dos Servicos de Alimentacao e Nutricdo realizar-se-a mediante a
utilizacdo das dependéncias da CONTRATANTE, onde deverdo ser adquiridos os géneros
alimenticios e outros itens necessarios para producdo e distribuicdo das refeicdes nas
quantidades estimadas.

A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada do ponto de vista nutricional, higiénico-
sanitaria e sensorial com base nos principios da promocao da saude, conforme legislacao
vigente;

No Restaurante Universitario, os servicos deverao estar sob a responsabilidade técnica de
nutricionistas da CONTRATADA, com autonomia para imediata resolucao de problemas. O
numero de nutricionistas da CONTRATADA devera ser suficiente e de acordo com as
atividades inerentes ao objeto do contrato, respeitando as exigéncias da CONTRATANTE e a
legislacado vigente (CFN n° 600/2018).

5.17. COMPOSICAO MINIMA DOS CARDAPIOS

5.17.1. Composicao minima por Refeigéo.

5.17.1.1. Café da manha

Preparacao Nimero deTi 0s
parag Opcodes Diarias P
Leite
Leite 2 (dois) Mingau (Fubda, Amido de Milho, Aveia, Chocolate,
Caramelizado), leite com achocolatado, leite com
acucar queimado.
Pao 1 (um) P&o de Sal, Pado Doce, Bolo
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Recheio para Pao |1 (um) Manteiga, Margarina, Requeijao

Café com Acgucar
Café 2 (dois)
Café sem Acucar

Banana, Mag¢d, Mamdao, Melancia, Laranja. As frutas
Fruta 1 (um) gue nao sao individuais deverdo ser servidas
descascadas e picadas

5.17.1.2. Almoc¢ol/Jantar

Preparacdes Ndmero deTi 0s
parag Opcoes Diarias P
Carne, variando os tipos diariamente.
Prato Principal Ovo ou fonte proteica vegetal como opcdo ao prato
2 (dois) principal, variando o tipo e a forma de apresentagdo
dos mesmos.
Guarnicio 1 (um) Massa, farofa, vegetau_s (ensopado, puré, creme, caldo,
refogado, assado, gratinado), etc.
1 (uma) folhoso
1 (uma) legume cru
Salada 3 (trés)
1 (uma) legume cozido ou leguminosa cozida
Arroz 1 (um) 1 (um) branco
Feijao 1 (um) 1 (um) inteiro
Sobremesa 1 (um) Fruta ou doce (alternando diariamente)
Café com agucar
Café 2 (duas) Café sem acucar
azeite de oliva
vinagre
Tempero/Molho . .
molho de pimenta
para Salada 5 (cinco) P
sal
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Obs.: Em caso do ndo cumprimento da composi¢cdo basica do cardapio fica a CONTRATADA
obrigada a distribuir as refeicdes, ndao sendo a CONTRATANTE obrigada a efetuar o pagamento do
valor das refei¢cdes incompletas;

5.18. Especificacdes dos componentes das preparacdes e quantificacdo em peso ou volume
por unidade servida.

5.18.1. Café da manha
PORGAO
TIPOS DE ) PER CAPITA ¢
PREPARACAO ESPECIFICACAO POR
¢ in natura CLIENTE

Fonte de 50a120¢g

P&o de Sal, Pao Doce, Bolo 1 porgéo
Carboidratos
Fonte de Manteiga sem sal, Margarina sem sal

R o ' '|l14g 1 porcao
Gorduras equeljao

Leite Puro 100 mL 1 porcéo
Lei : . .

eite er)gau, Iel.te com achocolatado, leite com 200 mL 1 porcao

acucar queimado

Café com Acucar Café sem Agucar 100mL
Café Livre

Banana, Mag¢d, Mamdéo, Laranja, dentre

outras.

, . . __.|80a170g 3

Fruta Obs: no caso da melancia a por¢éo aceita é 1 Porcéo

de 200 a 280 gramas, devido ao elevado (dependendo  da

peso da casca que € descartada pelo fruta)

Usuario.
5.18.2. AlmocolJantar

PORGAO DO | PORGAO
TIPOS DE ) PER CAPTA ¢ ¢
PREPARA(;Z\O ESPECIFICACAO ALIMENTO POR
IN NATURA PRONTO CLIENTE

Prato Principal
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140 a 180g
. Cha de dentro, cha de fora, ~
Carne Bovina acém, lagarto, patinho. (dependendo da 120g 1 porcgéo
preparac¢éo)
140 a 280g
(Dependendo 120 ~
; ; . g 1 porgéo
Carne Suina I?ern.ll, lombo, lombinho, preparacéo)
linguica
140 a 280g
Carne Suina bisteca, costelinha, (Dependendo 180g
preparacao)
Aves Filé de peito, 140 a 280g 120g
Aves coxa e sobrecoxa. 140 a 280g 180g
140 a 180g
(dependendo
preparagao) 120g 1 porgéo
Pescados Filé ou posta
140 a 180g
(Dependendo
Almoéndegas quibe preparagao) 120g 1 porgao
Diversos ’ ’
panqueca,
Diversos feijoada 180g
100 a 150g
(Dependendo
~ preparacao) 100g 1 porcéo
Opggo para prato ovo,
principal
Opcéo para prato .
e proteina vegetal 120g
principal
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Massa, farofa, vegetais
- (ensopado, puré, creme, .
Livre
Guarnicao caldo, refogado, assado, 150g
gratinado), etc.
Arroz Longo fino tipo 1, agulhinha 8049 Livre
Feijaio Carloqumha, vermelho e 45¢ Livre
preto tipo 1
1 folhoso
1 legume cru Livre
Saladas 1 legume cozido ou 125¢
leguminosa cozida
80a170g
(quando frutas)
Frutas (Banana, Magé,30 50
Mamdo, Laranja, dentre da q 9
outras como abacaxi,(quan 0 ‘ oces
mexerica, etc.), doces (emen:j pasta ou 1 porcéo
pasta, pedaco, gelatina, arroz pedaco
Sobremesa doce, canjica doce, pudins, 100g quando
tortas e mousses) gelatina, arroz
doce, etc.)
Melanci f i ~
elancia quando oferecida 200 a 280g 1 porgao
com casca
Café Com e sem adicao de aglcar [50mL Livre
Tempero/molho Condimentos e molhos paral Livre
salada
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5.19. Frequéncia dos géneros do cardapio

5.19.1. Café da Manha

5.19.1.1. Fonte de Carboidratos:

Termo de Referéncia 29/2025

ITENS ESPECIFICA(;AO FREQUENCIA
Pao francés Minimo 4x/semana
~ P&o doce, bolo (simples, de fuba,
Pao L.
chocolate, cenoura com cobertura de|Maximo 3x/semana

chocolate)

5.19.1.2. Fonte de Gorduras (recheio para pao)

ITENS ESPECIFICACAO FREQUENCIA
Manteiga Manteiga sem sal Minimo 4x/semanal
Margarina Margarina sem sal Maximo 3x/semanal
Requeijao Requeijao cremoso 2x/més

L A frequéncia de Manteiga pode ser inferior por motivo da oferta de bolo, contudo, sem ultrapassar
a frequéncia méxima estabelecida para Margarina.

5.19.1.3. Leite

ITENS ESPECIFICACAO FREQUENCIA

Leite Puro Integral Diério
Mingau de fuba, amido de milho, aveia,

Mingau chocolate, caramelizado, sagu, leite com|Diério
achocolatado, leite com agucar queimado

5.19.1.4. Café

ITENS [ESPECIFICACAO [FREQUENCIA

Café |Com acucar Diario
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Café |Sem agucar

Diario

5.19.1.5. Fruta

Termo de Referéncia 29/2025

ITENS ESPECIFICACAO FREQUENCIA
N . ~ . |Diaria (trabalhar com pelo
Banana, maca, melancia, mamao, laranja, .
Fruta etc menos quatro variedades
' na semana)
5.19.2. Almocol/Jantar
5.19.2.1. Salada
ITENS ESPECIFICACAO FREQUENCIA
Hortalicas de folhas, frescas, de primeira
Salada de Folhas qualidade, sem injurias e livre de pragas e o
insetos. Diaria
Salada de Legumes
(minimo 2 “ingredientes, Legumes frescos, de primeira qualidade,
sendo um cru e umsem injurias e livre de pragas e insetos P
cozido ou leguminosa ) brag ' Diaria
cozida)
5.19.2.2. Prato Principal
PORCAO FREQUENCIA
TIPO ESPECIFICAGAO|PREPARAGCOES|MINIMA . )
aRolé 1509
Isca 150g
Grelhado 120g
Cha de dentro 5 vez/més
Empanado 130g
Strogonoff 24091t
6 vezes/més
(sendo a
Recheio 100g moida como
fora, acém.
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Moida 1509 prato principal
somente  3Xx
/més)
Lagarto redondo [Assado 120g 3 vezes/més
Grelhado 120g
Cubos 150g
. i Iscas 1509 8 vezes/més
Filé de peito deD fiad
frango estiado
Ave J (recheio) 100g
1
Strogonoff 2409
Empanado  (bife 130 g 2 vezes/més
/espeto)
Sobrecoxa ou Assado 200g 5 vezes/més
coxa
Assado 120g
Lombo, Grelhado 120g i
lombinho, pernil 8 vezes/ mes
Suina ' Cubos 1509
Iscas 150g
Bisteca Assado 160g2 2 vezes/més
Linguica Assada 120g 2 vezes/més
Assado 120g
Filé: tilapia,
P q pescada branca,|Grelhado 120g 3 vezes/més
escados oy cacao merluza
Empanado 130g
Posta: cacéo Ensopado 180g 1 vez/més
Almdéndegas
bovina
Panqueca 1209
Lasanha 160g3
Empadao de
frango 19094
mistas (80% carne e 6 vezes/més
20% linguica)
Espeto  misto 1509
(45% de carne
bovina ou suina,

Termo de Referéncia 29/2025
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Escondidinho
/Torta

/Empadao

16095

45% de frango e 1509
10% de linguiga)
Feijoada (80%
pernil, 15%
linguica, 15% 2409 4 vezes/més
costelinha e 10%
bacon)
120g
Almondegas
Lasanha 190g4
Quibe 160g
Hambdrguer (120g
Proteina Com 16096
Texturizada |legumes "
de Soja 2009 10 vezes/més
(PTS, gréo) |Feijoada 7
Preparacdes Bobo 200g
ovolactovegetarianas Cassoulet  |200g7

Ovo

Cozido/Frito
/Omelete
/Panqueca

100g

6 vezes/més

Outras
leguminosas
(lentilha,
ervilha seca,
grao de
bico, feijao
branco)

Purés,
Cremes, mix
de graos

120g

vezes/més

Com
legumes e
ao vinagrete

16096

8 vezes/més

1 O strogonoff deveréa conter 120g de carne/frango e 120g molho.
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2 A bisteca devera conter 120g de carne.
3 A panqueca devera conter 100g de carne/frango e 60g de massa.
4 A lasanha devera conter 100g de fonte proteica e 90g de massa e outros ingredientes.

5 O empadao devera conter 100g de recheio, sendo 80g de fonte proteica e 20g de
outros ingredientes, e 60g de massa.

5.19.2.3. Guarnicao

) FREQUENCIA
TIPO ESPECIFICACAO
(até)
Vegetais do tipo Al e B2 (na mesma preparacao) 2 vezes/més
. s .

Vegetal do tipo C® (Ensopado, gratinado, cremes, caldos, 10 vezes/mas

batata palha, etc.)
Vegetais

Puré de vegetais (B ou C), vegetais A, B e C (na mesma "

N i 10 vezes/més

preparacdo, como maionese)

Creme de milho/ervilha 3 vezes/més

Farinha amanteigada 2 vezes/més

Farofa e virados (frutas, ovos, vegetais A e B etc.) 4 vez/més
Farinhas

Pirdo 2 vez/més

Polenta, canjiquinha 4 vez/més
Macarrdo A escolher 7 vezes/més
Pr.epara(;oes Suflé de vegetais Quiche de vegetais
mistas 3 vezes/més

Vegetal tipo A (até 5% de carboidratos) a exemplo de:

Folhosos: acelga, aipo, alface, almeirdo, bertalha, caruru, chicoéria, couve mineira, couve de
Bruxelas, couve repolhuda, escarola, brdcolis, espinafre, folhas de mostarda, repolho, rucula,
agriao, taioba.
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N&o folhosos: Berinjela, jil6, pepino, rabanete, tomate, pimentdo, couve-flor, aspargo, cebola,
palmito.

2\egetal tipo B (até 10% de carboidratos), a exemplo de: Abobrinha, abébora, beterraba, cenoura,
chuchu, quiabo, vagem, nabo.

3Vegetal tipo C (mais de 10% de carboidratos), a exemplo de: Aipim, batata doce, inhame, batata
inglesa, batata baroa.

5.19.2.4. Acompanhamentos

TIPO ESPECIFICAGAO FREQUENCIA
Simples Diério

Arroz N .
A grega (acompanhado com vegetais) 1 vez/semana
Inteiro, simples (proibido uso de espessante) Diario

Feii5

eijao Batido, tutu, tropeiro. 1x/semana (alternar a
oferta)
5.19.2.5. Sobremesa
~ PORGAO .
TIPO ESPECIFICACAO . ¢ FREQUENCIA
MINIMA

Fruta (s) nacional (is) da estacéo, frescas,|gg 5 170g |Minimo de 4
Fruta de primeira qualidade, sem injdrias e

deformacgdes vezes/semana

Pudim, mousses e similares, gelatina 100g Até 2 vezes/semana
Doce Doces em pedaco 30g Até 2 vezes/semana

Doces em pasta 50g Até 2 vezes/semana
5.19.2.6. Café

ITENS |[ESPECIFICACAO |FREQUENCIA

Café |Com acucar Diario

Café |Sem aculcar Diario
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5.20. Demonstracao do cardapio

5.20.1. Café da Manha

L

Termo de Referéncia 29/2025

'SEGUNDA

QUINTA

TERGA QUARTA SEXTA SABADO DOMINGO
FONTE DE

FONTE DE|FONTE DE|FONTE DE|FONTE DE|FONTE DE|CARBOIDRATO: [FONTE
CARBOIDRATO: |[CARBOIDRATO:/CARBOIDRATO:CARBOIDRATO:|CARBOIDRATO: BOLO DE|CARBOIDR
BOLODE FUBA PAODESAL |PAODESAL |PAO DOCE PAO DE SAL CHOCOLATE PAO DE SA

FONTE DE|FONTE DE|FONTE DE|FONTE DE FONTE
FONTE DE|GORDURA: GORDURA: GORDURA: GORDURA: FONTE DE|GORDURA:
GORDURA: - MANTEIGA MANTEIGA REQUEIJAO MARGARINA GORDURA: - MANTEIGA
LEITE: LEITE|LEITE: LEITE|LEITE: LEITE|LEITE: LEITE|LEITE: LEITE|LEITE: LEITE|LEITE: L
1PURO PURO PURO PURO PURO PURO PURO

EJopc;fxo PARA OPCAO PARA| OPCAO PARAOPCAO  PARA

LEITE: LEITE[OPCAO PARA[LEITE: LEITEJOPCAO PARA|LEITE: LEITE|LEITE: LEITE(OPCAO F
COM LEITE: MINGAU[COM AGUCAR|LEITE: MINGAU|COM COM LEITE: MIN
ACHOCOLATADO|DE MAISENA | QUEIMADO DE AVEIA ACHOCOLATADO|ACHOCOLATADO|DE FUBA
CAFE: CAFE|CAFE: CAFE|CAFE: CAFE|CAFE: CAFE|CAFE: CAFE|CAFE: CAFE|CAFE: C
COMAGUCAR |COMACUCAR |COMAGCUCAR |COM ACUCAR [COMAGUCAR |COMACUCAR |COMAGUC
CAFE: CAFE|CAFE: CAFE|CAFE: CAFE|CAFE: CAFE|CAFE: CAFE|CAFE: CAFE|CAFE: C
SEMACUCAR |SEM ACUCAR [SEMAGCUCAR |SEMACUCAR |SEMAGUCAR |SEM ACUCAR |SEM ACUC

FRUTA: FRUTA: FRUTA: FRUTA: FRUTA:
FRUTA: MACA  IMAMAO LARANJA BANANA FRUTA: MACA  IMELANCIA MAMAO

5.20.2. Almoco
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[SEGUNDA

QUINTA

TERGA (QUARTA SEXTA SABADO DOMINGO
ARROZ: ARROZ: |ARROZ: ARROZ: ARROZ: ARROZ: ARROZ:
BRANCO BRANCO BRANCO BRANCO BRANCO BRANCO BRANCO
FEWAD: FEWAD: FELAD: FELIAD: FELAD: FELAD: FELIAD:
SIMPLES SIMPLES SIMPLES SIMPLES SIMPLES SIMPLES SIMPLES

SALADA i SALADA JsALADA ]
SALADA {FOLHOSO SALADA -|SALADA FOLHOSO FOLHOSO SALADA -
FOLHOSO:  |CRL: FOLHOSO FOLHOSO CRU-{CRU: CRU: FOLHOSO
ALFACE CHICORIA CRU: COUVE  |ACELGA ALMERAD  |CHICORIA CRU: ALFACE
SALADA {SALADA - SALADA -|sALADA |SALADA -|SALADA i
LEGUME CRU:|LEGUME CRU:|SALADA |LEGUME CRU: [LEGUME CRU:LEGUME CRU:|LEGUME CRU:
PEPING COM[TOMATE COM[LEGUME CRU:|mix DE|CENOURA TOMATE COM|BERINJELA
HORTELA AGRIAD RABANETE  |REPOLHO RALADA REPOLHO COZIDA

SALADA ]

SALADA . LEGUME
SALADA {LEGUME SALADA {COZIDD  OU[SALADA JSALADA -|SALADA -
LEGUME COZIDD  OU|LEGUME LEGUMINOSA (LEGUME LEGUME LEGUME
COZIDO  OULEGUMIMOSA (COZIDD  OU|COZIDA: COZIDO  OUlCOZIDD  OulcoZIDD  OU
LEGUMINGSA |COZIDA: LEGUMINCSA |COUVE-FLOR |LEGUMINOSA |LEGUMINOSA |LEGUMINOSA
COZIDA: FELJAD COZIDA: GRAD|NO VAPDR|COZIDA: COZIDA: COZIDA:
'BETERRABA |BRANCO COM|DE BICC COM|COM CHEIRO|LENTILHA AO[BATATA BAROA|LENTILHA COM:
COZIDA OREGAND  |CEBOLA VERDE VIMAGRETE  |COZIDA CEBOLA
PRATO PRATO PRATO PRATO PRATO
PRINCIPAL: [PRINCIPAL: |PRATO PRINCIPAL:  |[PRATD PRINCIPAL:  |PRINCIPAL:
LINGUICA PERMIL PRINCIFAL:  |MOQUECA DE|PRINCIPAL:  |STROGONOEE [FRANGO
ASSADA ASSADO CUBOSUINOG  |PEIXE FELICADA DE FRANGO  |ASSADO
OPCAD
VEGETARIANA:
SOJA EM
GRAD OPCAD OPCAD OPGAD OPGAD OPGAD OPGAD
REFOGADA  |VEGETARIANA:[VEGETARIANA{VEGETARIANA: VEGETARIANAVEGETARIANA: VEGETARIANA:
COM  TOMATE|OMELETE QUIBE DE|[ESCONDIDINHO(FELIOADA STROGONOEE |OVOS A0
ECEBOLA  |SIMPLES SOJA (PTS)  |DE SOJA VEGANA DE S0JA SUGO
GUARNIGAD:
CHUCHU GUARNICAD:
REFOGADD |FAROFA  DE|GUARMICAC: |GUARNICAD: |GUARNICAO: GUARNIGAOD:
COM  CHEIRO{CENOURA PURE DE[CENOURA AOVIRADD  DE[GUARNIGAOD: [PURE DE
VERDE COM MILHD  |BATATA ALHOE OLED  |[COUVE BATATA PALHA |BATATA

SOBREMESA: SOBREMESA:
SOBREMESA: |GELATINA DE|SOEREMESA: |SOBREMESA: |SOBREMESA: [SOBREMESA: |GELATINA DE
MELANCIA  |UvA MACA GOIABADA LARANJIA PACOCQUINHA [MORANGO

5.20.3. Jantar:
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SEGUNDA TERGA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO
ARROZ: ARROZ: ARROZ: ARROZ: ARROZ: ARROZ: IARROZ:
BRANGCO BRANCO BRANCO BRANCO BRANGCO BRANCO BERAMCO
ARROZ: ARROZ:
ARROZ WRROZ A
ARROZ: - ARROZ: - INTEGRAL ARROZ: - ARROZ: - ARROZ: - GREGA
FEIAD: FELIAD: FELJAD: FELIAD: FEIJAD: FELIAD: FEIAD:
SIMPLES SIMPLES SIMPLES SIMPLES SIMPLES SIMPLES SIMPLES
FEAD: - FELJAD: TUTU |FEWAD: - FELIAD: - FEIJAD: - FELIAD: - FEIAD: -
SALADA | SALADA -
SALADA |SALADA |SALADA FoLHOSO SALADA JFoLHOSO SALADA -
FOLHOSO:  |FOLHOSO FOLHOSO CRU: FOLHOSO CRU: FOLHOSO
ACELGA CRU: ALFACE |CRU: ALFACE |CHICORIA CRU: RUCULA |CHICORLA CRU- ALFACE
SALADA |SALADA SALADA - SALADA -|SALADA -
LEGUME CRU:|LEGUME CRU:|[SALADA |LEGUME CRU:|SALADA JLEGUME CRU:|LEGUME CRU:
CENOURA ESTERRABA |LEGUME CRU:|PEPIMC  EM|LEGUME CRU:|[TOMATE COM|BERINJELA
RALADA RALADA VINAGRETE  |RODELAS TABULE REPOLHO COZIDA
SALADA |SALADA |
LEGUME LEGUME SALADA |saLADA |
COZIDD  OU|COZIDD  OU|LEGUME LEGUME SALADA JSALADA -|SALADA -
LEGUMINOSA |LEGUMINOSA [COZIDO OU|COZIDO  OU|LEGUME LEGUME LEGUME
COZIDA: COZIDA: LEGUMINOSA |LEGUMINOSA |COZIDO oulcoziDo  oulcozipo  ou
BERINJELA  |CENOURA COZIDA: COZIDA: GRAD|LEGUMINOSA |LEGUMINOSA (LEGUMINOSA
ASSADA COM|PALITO CENOURA DE BICO COM|COZIDA: COZIDA: COZIDA:
MOLHO — DE[COZIDA cCOM[COZIDA  EM[PIMENTAD E|BETERRABA  |BATATA BAROA|LENTILHA COM
TOMATE MILHO RODELAS TOMATE COZIDA COZIDA CEBOLA
PRATO
PRATO PRATO PRINCIPAL:
PRATO PRINCIPAL:  |PRATO PRINCIPAL:  |LOMEO PRATO PRATO
PRINCIPAL:  |ALMONDEGA |PRINCIPAL:  |[CARNE MOIDA|ASSADC  AO|PRINCIPAL:  |PRINCIPAL:
BIFE BOVINO|DE  CARNE[ESPETO  DE|COM VAGEM EMOLHO  DE[STROGONOFE [FRANGOD
GRELHADO  |BOVINA FRANGO CENOURA AZEITONAS  |DE FRANGO  |ASSADD
OPCAD
VEGETARIANA:
ovos OPCAD OPGAD
COZIDOS OPGAD VEGETARIANA:|OPGAD VEGETARIANA:|OPGAD DPGAD
FICADDS COM|VEGETARIAMA{LASANHA  A[VEGETARIANA:OVOS FRITOS|VEGETARIANA: VEGETARIANA:
CHEIRD ALMONDEGA |BOLOWHESA  |PANQUECA DE|[COM STROGONOFE [OVOS AD
VERDE DE SOJA DE LENTILHA [ESPINAFRE |OREGANO  |DE SOJA SUGO
GUARNIGAD: |GUARNIGAD: GUARNIGAD: |GUARNIGAD: GUARNIGAD:
QUIBEEE  DEMACARRAD  |GUARNIGAD: [POLENTA AOQ{MACARRAD AC|GUARNIGAD: |PURE DE
ABCOBORA AQ SUGD BATATA SAUTE |QUELD ALHOE OLEDQ |BATATA PALHA |BATATA
SOBREMESA:
SOBREMESA: |SOBREMESA: [SOBREMESA: |SOEREMESA- |SOBREMESA: |SOBREMESA: |GELATINA DE
LARANIA BANANA PUDIM MAMAD BAMANA PACOCQUINHA |MORANGO

5.21. DIMENSIONAMENTO E QUALIFICAGAO DE PESSOAL SUGERIDA

5.21.1. A contratada deve manter um quadro permanente de pessoal minimo para
atendimento dos servicos composto por cozinheiros, agougueiro, auxiliares de cozinha,
auxiliares de servicos gerais, estoquista, operador de caixa, gerente e nutricionistas (e

outros, se necessario).
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5.21.2. O quantitativo do pessoal deve ser suficiente para o atendimento pleno as obriga¢6es
contratuais assumidas, garantindo o cumprimento das Boas Praticas, podendo a
CONTRATANTE solicitar alteracao no quantitativo do pessoal de forma a atender plenamente
a operacionalizacdo dos servicos.

5.21.3. A previsdo do quadro de pessoal, composto por auxiliares de cozinha, auxiliares de
servigcos gerais, agcougueiro e estoquista, deve seguir o disposto abaixo:

N° de Refeicbes |Colaboradores

Até 1000 1 para cada 40 refeicbes

1001 a 2500 1 para cada 50 refeicbes

Acima de 2500 1 para cada 60 refeicbes

5.21.4. Acrescentar ao quantitativo de funcionarios de acordo com a tabela acima 14% de
margem de seguranca.

5.21.5. A divisao entre as funcdes descritas acima fica a cargo da contratada. Fica
estabelecido que esse é o quantitativo minimo de pessoal, devendo ser aumentado se
necessario. Fica também estabelecido que é necessario no minimo um funcionario para cada
funcao descrita.

5.21.6. O numero de cozinheiros deve ser de acordo com o disposto abaixo:

N° de Refeicbes |Cozinheiros

Até 1000 2

1001 a 2500 3

Acima de 2500 1 para cada 800 refeigcbes

5.21.7. O cargo de gerente deve ter o seu quantitativo adequado a administracao da
contratada, sendo necessario no minimo um funcionario para essa funcgao.

5.21.8. O numero de funcionarios com o cargo operador de caixa deve ser equivalente ao
nuamero de entradas disponiveis no restaurante.

5.21.9. Em acordo com a Resolucao CFN N° 600/2018, que dispde sobre a definicao das areas
de atuacdao do nutricionista e suas atribuicdes, indica parametros numéricos minimos de
referéncia, por area de atuacao, para a efetividade dos servicos prestados a sociedade e da
outras providéncias, segue o quantitativo de nutricionista necessario para atuar no
Restaurante:
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N° de Refeicdes |Nutricionista* |Carga Horaria Semanal
301 a 500 2 20h
501 a 1000 3 30h
1001 a 1500 4 30h
1501 a 2500 5 30h

*A contratada deve manter nutricionista na supervisdo das rotinas de planejamento, producdo e
distribuicéo de refeicbes, durante todo o periodo de funcionamento do restaurante.

5.21.10. A empresa devera responsabilizar-se integralmente pelo servico objeto do contrato,
nos termos da legislacao vigente e das regras estabelecidas neste termo de referéncia.

5.21.11. Manter o padrdao de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do servico,
independentemente das escalas de servicos adotadas.

5.21.12. Para atender a demanda da producdo estimada, o dimensionamento do pessoal
técnico, operacional e administrativo (em namero suficiente e com qualificacdo satisfatéria
para execucdo das atividades), pode-se ainda fundamentar na produtividade (indice de
Produtividade Individual - IPl), mediante o uso de indicadores especificos. Para a
determinacdo do Indicador de Pessoal Total — IPT, deve ser considerado o Indicador de
Pessoal Fixo - IPF (indicador que determina o numero de pessoal fixo do servi¢co) acrescido
do ISD - Indicador de Pessoal Substituto (indicador utilizado para o dimensionamento de
cobertura de férias e eventuais faltas e auséncias legais, calculado a partir do Indicador de
Periodo de Descanso - IPD). (Fonte: Gandra, Y, R, & Gambardella, A. M. D - Avaliacao de
Servicos de Nutricdo e Alimentacdo - Sdo Paulo, Sarvier, 1986, adaptado). A partir da
estimativa demonstrada, os funcionarios devem ser distribuidos proporcionalmente
(MEZOMO, I.F. de B. O Servico de Nutricdo; Administracdo e Organizacdo. Sdao Paulo,
CEDAS, 1983, adaptado)nos setores do servico.

5.21.13. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determina¢cdes em vigor;

5.21.14. E vedada a utilizac@o, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissao ou funcdao de confianca no 6rgao
Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

5.22. DA CESSAO GRATUITA DO DIREITO DE USO DE ESPAGO PUBLICO

5.22.1. A Cessao gratuita do direito de uso de Espaco Publico sera firmado entre a empresa
CONTRATADA e a CONTRATANTE conforme instrumento contratual;

31de54



UASG 154051 Termo de Referéncia 29/2025

5.22.2. Cabe a empresa CONTRATADA cuidar do imével como sendo seu préprio,
providenciando a manutencdao e conservacao do mesmo, responsabilizando-se pelo
pagamento de taxas que, porventura, recair sobre o imével durante a utilizacao.

5.22.3. A CONTRATADA Nao podera ceder, transferir, arrendar ou emprestar a terceiros, no
todo e ou em parte, a qualquer titulo, a posse do imoével objeto conforme instrumento
contratual, ou os direitos e obrigacdes dele decorrentes, salvo com expressa e prévia
autorizacdo da CONTRATANTE.

5.22.4. Ao término do contrato, a CONTRATADA devera devolver o imoével desocupado ao
CONTRATANTE, em perfeito estado de uso ou nos moldes descritos em laudo de vistoria,
seja pela extingcdo de seu prazo de vigéncia ou por motivo de rescisao.

5.23. DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATADA:

5.23.1. Executar os servi¢cos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e
em sua proposta;

5.23.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigcos efetuados em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorrecdes resultantes da execucao ou dos materiais empregados;

5.23.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem
como por todo e qualquer dano causado a Unidao ou a entidade federal, devendo ressarcir
imediatamente a Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a
descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o
valor correspondente aos danos sofridos;

5.23.4. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo,
Convencao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as
demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia nao transfere a
responsabilidade a Contratante.

5.23.5. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servicos;

5.23.6. Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pela Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como
aos documentos relativos a execucdao do empreendimento;

5.23.7. Paralisar, por determinacdao da Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou
bens de terceiros;

5.23.8. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que
for necessario a execucao dos servigos, durante a vigéncia do contrato;
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5.23.9. Promover a organiza¢ao técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los
eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este
Termo de Referéncia, no prazo determinado;

5.23.10. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdao pertinente,
cumprindo as determinagcdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos
servicos e nas melhores condices de seguranca, higiene e disciplina;

5.23.11. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovacao,
quaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacbes do memorial
descritivo;

5.23.12. Guardar sigilo sobre todas as informa¢des obtidas em decorréncia do cumprimento
do contrato;

5.23.13. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores
futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte,
devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatério para o atendimento do objeto da licitacao.

5.23.14. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo
todos os materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia
adequadas, com a observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e
legislacao;

by

5.23.15. Credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um preposto idoneo, com
experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em tudo que se refere a execucao dos
servi¢cos, inclusive sua supervisdo. Em caso de eventual substituicio do preposto, a
CONTRATADA devera comunicar este fato previamente ao Gestor do Contrato;

5.23.16. Fornecer os equipamentos, méveis e utensilios necessarios para atender todo o
processo de producao;

5.23.17. Garantir que as dependéncias vinculadas a execucdo do servico sejam de uso
exclusivo para atender ao objeto deste contrato;

5.23.18. Manter em perfeitas condicoes de uso as dependéncias e equipamentos destinados
a execucdo do servico, responsabilizando-se por eventuais extravios, danos ou quebras por
mau uso; Qualquer acdo que envolva os materiais disponibilizados pela CONTRATANTE,
devera ser informado por escrito pela CONTRATADA e estar em acordo com os gestores do
contrato.

5.23.19. Efetuar manutencdo preventiva e corretiva de todos os seus equipamentos,
respeitando a garantia e o manual de uso de cada equipamento.

5.23.20.Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicdo de todo mével,
equipamento e utensilio danificado, extraviado, furtado ou roubado, por outro do mesmo tipo
mantendo a qualidade e o quantitativo do material inicialmente disponibilizado, no prazo
maximo de 20 (vinte) dias uteis, sem O6nus para a CONTRATANTE e alteracdes no
cumprimento do cardapio servido;
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5.23.21. Efetuar a manutencao predial (pintura, piso, revestimento, troca de lampadas,
carrapetas, telas, vedacoes, limpeza da caixa de gordura e coifas de exaustao, filtros de
agua, aparelhos condicionadores de ar, entre outros), das areas destinadas a prestacao de
servico;

5.23.22. Disponibilizar agua potavel para a preparacao da refeicao, quando a agua fornecida
pela rede de abastecimento se apresentar imprépria, assim como na falta de abastecimento;

5.23.23. Manter controle sobre o estado de saude dos funcionarios, a fim de providenciar a
substituicdo imediata, em caso de doenca;

5.23.24. Assumir total e exclusiva responsabilidade por quaisquer 6nus ou encargos
relacionados com seus funcionarios na prestacao do servigco, objeto do contrato, sejam eles
decorrentes da legislacdo trabalhista, social, previdenciaria elou ambiental, incluidas as
indenizagdes por acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional e/ou ocupacional;

5.23.25. Comunicar, com no minimo 24 horas de antecedéncia, a CONTRATANTE, realizacao
de visitas nas dependéncias da Unidade;

5.23.26. Manter o padrdo de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do servico,
independentemente das escalas de servicos adotadas e do absenteismo;

5.23.27. Permitir o acesso de pessoas externas ao servico, inclusive estagiarios, com a
autorizacao expressa da CONTRATANTE;

5.23.28. Justificar, por escrito, quaisquer alteracées nos cardapios ja aprovados. Estas
alteracoes somente serdo permitidas mediante concordancia e autorizacdo da
CONTRATANTE;

5.23.29. Afixar o cardapio semanal impresso com os respectivos valores caldricos totais
(VCT), por preparacao e porcionamento, em local visivel e de circulacdo de usuarios. Caso
ocorram alteracdes no cardapio, as mesmas deverdo ser divulgadas no minimo 01 (uma)
hora antes da abertura do refeitério;

5.23.30. Realizar campanhas em datas festivas (Dia da Alimentacdo, Pascoa, Festas Juninas,
Aniversario da UFV, Natal, entre outras) e tematicas, quando couber, sendo que o
planejamento devera ser previamente definido junto com a CONTRATANTE;

5.23.31. Realizar a manipulacdo dos alimentos prontos, somente com utensilios e/lou maos
protegidas com luvas descartaveis, ressaltando que o uso de luvas nao implica na
eliminacao do processo de higienizacdo e assepsia das maos, conforme normas do MBP;

5.23.32. Manter os utensilios em quantidades suficientes para atender os usuarios,
recolhendo e procedendo sua higienizacdo, nas areas des nadas para esse fim, fazendo a
reposicao sempre que houver baixa do quantitativo, no prazo estipulado pela
CONTRATANTE;

5.23.33. Realizar a higienizacdo das dependéncias do RU, inclusive recolhendo os residuos
sélidos organicos (alimentar) e inorganicos, acondicionando-os de forma adequada e
encaminhando-os ao local adequado para sua destinacao final;

5.23.34. Implantar em todas as dependéncias do RU, o controle integrado de pragas,
procedimentos de prevencao e eliminacdao de insetos e roedores, em prazo definido em
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legislacdo vigente e sempre que solicitado pela CONTRATANTE. Somente deverdo ser
utilizados produtos registrados no Ministério da Saude. Os registros destas operacodes
deverao ser encaminhados a CONTRATANTE;

5.23.35. Devera comunicar a CONTRATANTE, com no minimo 24 horas de antecedéncia,
sobre a realizacdo dos procedimentos desighados no item anterior.

5.23.36. Fornecer relatério do fechamento diario e mensal do controle do numero de
refeic6es a CONTRATANTE, sem prejuizo do controle eletrénico ou outro método, instituido
pela CONTRATANTE para os mesmos fins;

5.23.37. Responsabilizar-se pela seguranca do seu caixa e do dinheiro que arrecadar, nao
havendo qualquer responsabilidade por parte da CONTRATANTE, em caso de furto ou roubo
pra cado contra a CONTRATADA. Caso ndo haja a re rada diaria do nhumerario arrecadado, a
CONTRATADA devera providenciar a instalagcao de cofre para a sua seguranca; Cabe a
CONTRATADA organizacao de caixa de recebimento em dinheiro diferente do fluxo de
entrada com carteira de identificacao.

5.23.38. Encaminhar a fatura/nota fiscal, de acordo com o estabelecido em contrato, apés
ateste do Gestor do Contrato;

5.23.39. Participar, durante a vigéncia do contrato, sempre que requisitada pela
CONTRATANTE, de reunides com o corpo técnico, docentes e discentes da mesma, a fim de
discutir o aprimoramento no atendimento a padrdes de qualidade, atividades de ensino,
pesquisa e extensao e ainda as socioambientais estipulados como metas pela
CONTRATANTE;

5.23.40. Arcar com as despesas de agua, luz, gas, telefonia, reprografia, material de
escritério e tudo aquilo que se fizer necessario para a execucao dos servicos estabelecidos;

5.23.41. Fica vedado a CONTRATADA a comercializacao e propaganda, mesmo que de cunho
educativo, de quaisquer produtos, que nao o objeto do presente contrato, no interior do RU;

5.23.42. Disponibilizar aos usuarios, por livre consumo, gel sanitizante para as maos nos
pontos de acesso aos balc6es de distribuicdo;

5.23.43. Tomar ciéncia e assinar o Livro de Ocorréncias de responsabilidade da
CONTRATANTE, quando solicitado pela mesma, e providenciar todas as medidas cabiveis
para a correcdo das ndo conformidades contratuais registradas em tempo devido;

5.23.44. Comprometer-se a receber estudantes de cursos correlacionados a Alimentacdo e
Nutricdo ou areas administrativas, constituindo-se em campo de visita técnica, aula ou
estagio curricular para os estudantes. Para o estagio curricular do curso de Nutricao, o
numero de estudantes sera de acordo com as necessidades do Curso e a capacidade de
atendimento da CONTRATADA;

5.23.45. Efetuar mensalmente os pagamentos pela energia elétrica e de agua até o quinto dia
util do més subsequente a prestacao do servigo. Os valores correspondentes ao consumo
mensal de energia elétrica e de agua devidos pela CONTRATADA deverdo ser pagos através
de Guia de Recolhimento da Uniado, a ser expedida pela CONTRATANTE mensalmente.

5.23.46. Restituir o bem cedido, finda a concessdo ou sua prorrogacao, no estado em que
recebeu, realizando, se necessario, as devidas restauracgdes.
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5.23.47. Manter extintores de incéndio compativeis com a seguranca da unidade, em
perfeitas condicGes de uso para emprego eventual.

5.23.48. Responsabilizar-se pela vigilancia das dependéncias prediais destinadas a execucao
do servico;

5.23.49. Manter as areas internas e as areas adjacentes ao RU livre da presenca de animais,
inclusive caes, nao sendo permitida, aos usuarios ou funcionarios da CONTRATADA, a
alimentacao destes animais e outras acdes que favorecam a atracao e a permanéncia destes
nas areas descritas.

5.24. Procedimento de transicao e fiscalizacao do contrato

5.24.1 Nao serao necessarios procedimentos de transicao e finalizacao do contrato devido as
caracteristicas do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
6.1. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucdo total ou parcial.

6.1.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspenséo do contrato, o cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.1.3. As comunicacdes entre o 6rgao ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.1.4. O 6rgéo ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogédo de providéncias
gue devam ser cumpridas de imediato.

6.1.5. Ap6s a assinatura do contrato, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da
empresa contratada para reunido inicial para apresentacao do plano de fiscalizagcdo, que contera
informagBes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacéo, das estratégias
para execugdo do objeto, do plano complementar de execuc¢do do Contratado, quando houver, do
método de afericdo dos resultados e das sancdes aplicaveis, dentre outros.

6.2. Preposto

6.2.1. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacao
dos servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execugcdo do objeto
Contratado.

6.2.2. O Contratado devera manter preposto da empresa no local da execugédo do objeto durante
todo o periodo de execugao do contrato.

6.2.3. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencao do
preposto da empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

6.3. Rotinas de Fiscalizacao
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6.3.1 A execucao do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato,
ou pelos respectivos substitutos.

6.4. Fiscalizacao Técnica

6.4.1 O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucédo do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condi¢bes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracéo.

6.4.2. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a descricdo do que for necessério para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.4.3. ldentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacbes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcao.

6.4.4. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contrato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou ado¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.4.5. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.4.6. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacao ou a prorrogacao contratual.

6.5. A fiscalizacdo da execucao dos servicos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

6.5.1 Sera adotado, durante toda a vigéncia do contrato, Instrumento de Medi¢do de Resultados
(IMR), nos termos da Instru¢cdo Normativa n° 5, de 25 de maio de 2017, contemplando indicadores
e respectivas metas a serem cumpridas (ANEXO V)

6.5.2. Os indicadores e metas a serem cumpridas serdo acompanhados pela fiscalizacao designada
pela Administracdo, visando a qualidade da prestacdo do servico e respectiva adequagdo de
pagamento.

6.5.3. Os indicadores eleitos auxiliam a Administragdo no acompanhamento da execucdo do
contrato e sdo essencialmente relevantes para obtencdo de resultados positivos na prestacdo dos
Servigos.

6.5.4. Os indicadores foram distribuidos em trés grupos: Atividades de planejamento e adequacéo a
legislacdo, Avaliacdo da producéo e Gestdo técnica administrativa e legal.

6.5.5. As avaliagdes previstas no IMR, serdo realizadas periodicamente pela equipe responséavel
pela fiscalizagdo/controle da execucédo dos servi¢os, gerando relatérios mensais.

6.5.6. A fiscalizacdo do contrato acompanhara mensalmente o cumprimento das atividades e
obrigacdes previstas no ANEXO V do Edital - Instrumento de Medicdo de Resultado.

6.5.7. Apurada a pontuacdo no ANEXO V-C - Quadro Resumo do Instrumento de Medicdo e
Resultado do Restaurante Universitario, no periodo de avaliacdo, a fiscalizagdo providenciara a
glosa na fatura do més de sua formalizacdo, conforme consta no item 7.5 do IMR, ANEXO V do
edital.

6.5.8. Caso seja verificado no decorrer dos periodos avaliados, realizados durante a vigéncia do
Contrato, a ocorréncia de 02 (dois) conceitos Insatisfatérios ou 03 (trés) conceitos Regulares,
poderd a CONTRATANTE, a seu exclusivo critério, rescindir o Contrato.
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6.5.9. A utilizacdo do IMR ndo impede a utilizagcdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliacdo da prestacdo dos servicos, bem como a aplicacao das san¢des cabiveis.

6.5.10. Entende-se neste edital que a contagem dos dias Uteis é feita a partir da cientificacdo oficial,
excluindo-se da contagem o dia do comeco e incluindo-se o do vencimento.

6.5.11. O representante da Administragcdo anotara em registro préprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execucao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
funcionérios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacdo das
falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis.

6.5.12. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do
Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade.

6.5.13. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VI
da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacéo,
por forga da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

6.6. Fiscalizacao Administrativa

6.6.1. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condi¢cfes de habilitagdo da
contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes,
caso necessario.

6.6.2. Caso ocorra descumprimento das obrigag6es contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solucao do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.7. Gestor do Contrato
6.7.1. Cabe ao gestor do contrato:

6.7.1.1. coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato
contendo todos os registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacoes

contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de adequacdes do
contrato para fins de atendimento da finalidade da administracéo.

6.7.1.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.7.1.3. acompanhar a manutencao das condicbes de habilitacdo da contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotard os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.7.1.4. emitir documento comprobatoério da avaliagéo realizada pelos fiscais técnico, administrativo
e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo Contratado, com menc¢édo ao seu
desempenho na execucao contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos,
e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigacoes.
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6.7.1.5. tomar providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagéo
para fins de aplicacdo de sanc¢fes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°
14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.7.1.6. elaborar relatério final com informag¢des sobre a consecucéo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das
atividades da Administracao.

6.7.1.7. enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestao nos
termos do contrato.

6.7.1.8. O atestamento sera feito pelo encarregado de receber o Objeto deste termo, que so o fara
apos a constatagdo do cumprimento das condigBes estabelecidas no item 2 do Anexo Xl da IN 05
/2017 — SEGES/MPDG.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR),
conforme previsto no Anexo XII.

7.2. Seré indicada a retencéo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sancdes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produziu os resultados acordados,

7.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execuc¢éo do servico,
ou os utilizou com qualidade ou quantidade inferior & demandada.

7.3. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliacdo da prestacdo dos servicos.

7.4. A afericdo da execucdo contratual para fins de pagamento considerar4 os critérios
estabelecidos nos anexos do Instrumento de Medicdo de Resultados (IMR):

7.4.1. Os resultados alcancados em relacdo ao contratado, com a verificacao dos prazos de
execucao e da qualidade demandada,;

7.4.2. Os recursos humanos empregados em funcdo da quantidade e da formacéo profissional
exigidas;

7.4.3. A adequacdao dos servicos prestados a rotina de execucao estabelecida;
7.4.4. O cumprimento das demais obrigacdes decorrentes do contrato; e
7.4.5. A satisfacéo do publico usuario.

7.5 No final de cada més, o fiscal do contrato devera encaminhar o Quadro Resumo do IMR
acompanhado das justificativas para os itens que receberam pontos 0 (zero) ou 1 (um) para o
setor competente da UFV para ajustes no pagamento;
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7.6 O fiscal do contrato encaminhara, mensalmente, a CONTRATADA, o Quadro Resumo
demonstrando de forma acumulada més a més, o desempenho global da CONTRATADA em
relacao aos conceitos alcancados pela mesma;

7.7 A CONTRATADA recebera seu pagamento mensal baseado nas avaliacées do Formulario
de Instrumento de Medicdo e Resultado (IMR), de acordo com os percentuais abaixo (Anexo
Xi).

7.8. Do Recebimento

7.8.1. Os servigcos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos fiscais
técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das
exigéncias de carater técnico e administrativo.

7.8.2. O prazo para recebimento provisorio sera contado do recebimento de comunicagcdo de
cobranca oriunda do Contratado com a comprovacao da prestagéo dos servigos a que se referem a
parcela a ser paga.

7.8.3. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.8.4. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.8.5. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o ponto
de vista técnico e administrativo.

7.8.6. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.8.6.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliacées da execucao do
objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos
realizados em consonéancia com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera
resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em
relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.8.7. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado
ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.8.8. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execuc¢ao ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a Ultima e/ou
Unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a
ser apontadas no recebimento provisorio.

7.8.8. A fiscalizacao néo efetuara o ateste da Ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisério.

7.8.9. O recebimento provisorio também ficard sujeito, quando cabivel, & conclusao de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

7.8.10. Os servicos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagéo
das penalidades.

7.8.11. Quando a fiscalizacao for exercida por um unico servidor, 0 Termo Detalhado devera conter
0 registro, a analise e a conclusao acerca das ocorréncias na execucao do contrato, em relagéo a
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fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.8.12. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados do
recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a
verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitacdo mediante termo
detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.8.12.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigagbes assumidas pelo
Contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado em
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes, conforme
regulamento.

7.8.12.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela
fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da
despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito,
as respectivas correcoes;

7.8.12.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos
prestados, com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

7.8.12.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagéo.

7.8.12.5. Enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidag&o e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestao.

7.8.13. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensédo, qualidade e
quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a
empresa para emissao de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execucao do objeto, para
efeito de liquidacéo e pagamento.

7.8.14. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solucao, pelo Contratado, de
inconsisténcias verificadas na execuc¢do do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.8.15. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e
pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do
contrato.

7.9. Liquidacao

7.9.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias
Uteis para fins de liquidacdo, na forma desta secéo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do
art. 7°, 83° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.9.2. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacao, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021

7.9.3. Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

I) o prazo de validade;

Il) a data da emisséo;

[Il) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;
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IV) o periodo respectivo de execugéo do contrato;
V) o valor a pagar; e
VI) eventual destaque do valor de retenc¢des tributérias cabiveis.

7.9.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liguidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apés a comprovagdo da regularizacao da situagdo, sem 6nus
ao Contratante.

7.9.5. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacédo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacao
mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

7.9.6. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para:

7.9.6.1. verificar a manutenc¢édo das condi¢des de habilitacdo exigidas;

7.9.6.2. identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo/contratacdo no ambito
do 6rgéo ou entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administracdo ou com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.9.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, ser&
providenciada sua notificagéo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério do Contratante.

7.9.8. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante
deverd comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para
gue sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.9.9. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a resciséo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a
ampla defesa.

7.9.10. Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
gue se decida pela rescisdo do contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situagéo junto ao
SICAF.

7.10. Prazo de pagamento

7.10.1. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizacédo
da liquidacéo da despesa, conforme secao anterior, nos termos da Instrucao Normativa SEGES/ME
n® 77, de 2022.

7.10.2. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacao
financeira devida pela Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da
parcela, é calculada mediante a aplicacao da seguinte férmula:

EM=1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Nimero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

I = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado:
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(6/100)

365 | =0,00016438
I=(TX) | I=
TX = Percentual da taxa anual = 6%

7.11. Forma de pagamento

7.11.1. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo Contratado.

7.11.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria
para pagamento.

7.11.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislacao aplicavel.

7.11.3.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver,
serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, 0s percentuais estabelecidos na
legislagéo vigente.

7.11.4. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n°® 123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo tributaria quanto aos impostos e
contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a
apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributério favorecido previsto na referida Lei Complementar.

7.12. Do reajuste
7.12.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orcamento estimado,
em 09/07/2025.

7.12.2. Apés o interregno de um ano, desde que haja solicitacdo formal do Contratado, os precos iniciais poderao ser
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante do IPCA, exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas
apos a ocorréncia da anualidade.

7.12.2.1. A formalizacao do aditamento sem a concessdo do reajuste, ou ressalva de sua superveniente analise, sera
considerada como reniincia ou preclusao légica do direito.

7.12.2.2. Por caracterizar-se o reajuste como direito de ordem patrimonial e disponivel, sera consumada a reniincia tacita
ou a preclusao légica do seu exercicio nos contratos continuados, quando, cuamulativamente:

a) nao haja solicitacdo do reajuste antes da celebracdo de aditamento de vigéncia;

b) for celebrado aditamento para a prorrogacdo do prazo de vigéncia do contrato sem qualquer ressalva quanto a
ulterior analise pela Administracao do reajuste.

7.12.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do udltimo reajuste.

7.12.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o CONTRATANTE
pagara a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA
obrigada a apresentar memoria de calculo referente ao reajustamento de precos do valor
remanescente, sempre que este ocorrer.

7.12.5. Nas afericoes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.
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7.12.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma
ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicao, o que vier a ser determinado pela
legislacdo entdo em vigor.

7.12.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.12.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.
7.13. Cessao de crédito

7.13.1. E admitida a cess&o fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e
de acordo com os procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho
de 2020, conforme as regras deste presente topico.

7.13.2. As cessOes de crédito ndo abrangidas pela Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de
julho de 2020, dependeréo de prévia aprovacdo do Contratante

7.13.3. A eficacia da cessao de crédito ndo abrangida pela Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53,
de 8 de julho de 2020, em relacdo a Administracdo, esta condicionada a celebracdo de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.13.4. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as
condicBes de habilitacdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cesséo
de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal
e trabalhista do cessionario, bem como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacao em vigor, ou de receber
beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°®
8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.13.5. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(Contratado) pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente inc6lumes todas as
defesas e exce¢bes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos,
incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva
comprovacgdo do fato gerador, quando for o caso, e o0 desconto de multas, glosas e prejuizos
causados a Administracao.

7.13.6. A cessédo de crédito ndo afetard a execucdo do objeto contratado, que continuara sob a
integral responsabilidade do Contratado.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o Contratado que:

a) der causa a inexecug¢éo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucgao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execucdo do
contrato;
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f) praticar ato fraudulento na execugédo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza,

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracbes acima descritas as seguintes
sancoes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre
gue nao se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas
alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que ndo se justificar a imposicdo de
penalidade mais grave;

8.2.3. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”,
que justifiqguem a imposicéo de penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Para efeito de aplicacdo de multas, as infracdes sdo atribuidos graus, de
acordo com as tabelas 1 e 2:
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Tabela 1l

GRAU

CORRESPONDENCIA

0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato

0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato

1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato

3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

Tabela 2

INFRACAO

ITEM

DESCRICAO

GRAU

Permitir situacao que crie a possibilidade de causar dano fisice, lesio corporal ou
consequencias letals, por ocorréncia;

05

Suspender ou interromper salve motive de forca maior ou caso fortuilo, os servicos
conlratuais por dia e por unidade de atendimento;

Manter funciondrio sem gqualificacio parm executar os servicos contratados, por
empregado e por dia;

03

Recusar-se a executar servico determinado pela Ascalizacio, por service e por dia;

Betirar funcionirios ou encarregados do servige durante o expediente, sem a
anuéncia prévia do CONTRATANTE, por empregado e por dia;

oz

03

Para os itens a seguir, deixar de:

Registrar ¢ conbrolar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal,
por funciondrio e por dia;

01

Cumprir determinacioe formal ou instrucio complementar do Srgao hscalizador, por
ccorréncia;

Substituir empregado gue se conduza de modo nconveniente ou ndo alemda hs
necessidades do servico, por funciondrio e por dia;

oz

01

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos niao previstos nesta tabela de
multas, apds reincidéncia formalmente notificada pelo drgao hscalizador, por item e
POr Gcorréncia;

03

10

11

Indicar e manter durante a execucio do contrato os prepostos previstos no
edital joontrat o;

Providenciar treinamenle para seus unciondrios conforme previsto na relacio de
obrigagies da CONTRATADA

01

01
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8.3. A aplicacéo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma,
a obrigacdo de reparacéo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sanc¢bes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias Gteis, contado da data de sua intimagao.

8.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢des cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar
da data do recebimento da comunica¢éo enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sanc0es realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério
e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do
art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacbes serdo enviadas
eletronicamente para os endere¢os de e-mail informados na proposta comercial, bem como
os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf
serdo considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de
desconhecimento das comunicac¢fes a eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacdo das sancdes serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacfes dos 6rgdos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis
de licitagBGes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
Termo de Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das
sanc¢Bes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sOcios com
poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacao
de coligagéo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, 0
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

8.12. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicacdo da sancédo, informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ela
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aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas
(CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal.

8.13. As sangfes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizac6es, ndo inscritos em divida ativa, poderédo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o Contratado possua com 0 mesmo 6rgao ora Contratante, na
forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO
9.1. Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo
MENOR PRECO com lances do tipo abertolfechado.

9.2. Regime de Execucao

9.2.1. O regime de execucéo do objeto sera sob aforma de execucéo indireta, no regime de
empreitada por preco unitario.

9.3. Critérios de aceitabilidade de precos

9.3.1. Nao se aplica a contratacao.

9.4. Exigéncias de habilitacdao

9.4.1. Para fins de habilitagéo, devera o interessado comprovar 0s seguintes requisitos:
a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-
Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenac6es Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo
Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidéneos e o Cadastro Integrado de Condenacdes por llicitos Administrativos -
CADICON, mantidos pelo Tribunal de Contas da Unido - TCU,;

e) Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados do Setor Publico Federal-CADIN

9.4.2. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas das
alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU
(https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/).

9.4.3. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sancdes
impostas ao responséavel pela préatica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar
com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.
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9.4.3.1. Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas
apontadas no Relat6rio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.4.3.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.

9.4.3.1.2. O licitante sera convocado para manifestacao previamente a sua desclassificacao.

9.4.4 Caso atendidas as condi¢des de participagdo, a habilitacdo do licitantes sera verificada por
meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relacdo a habilitacdo juridica, a
regularidade fiscal, a qualificagdo econdmica financeira e habilitagéo técnica, conforme o disposto
na Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.4.5. O interessado, para efeitos de habilitacdo prevista na Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 03,
de 2018 mediante utilizagdo do sistema, devera atender as condi¢gbes exigidas no cadastramento
no SICAF até o terceiro dia Gtil anterior a data prevista para recebimento das propostas;

9.4.6. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do SICAF para que
estejam vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou encaminhar, em conjunto com a
apresentacao da proposta, a respectiva documentacgéo atualizada.

9.4.7. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagdo do licitante, exceto se a consulta
aos sitios eletrdnicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a
(s) certiddo(des) valida(s), conforme art. 43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019.

9.4.8. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares,
necessarios a confirmacdo daqueles exigidos no Edital e ja apresentados, o licitante sera
convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, em prazo nao inferior a 02 (duas)
horas, sob pena de inabilitag&o.

9.4.9. Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdo dos documentos originais nao-digitais quando houver ddvida em relacdo a
integridade do documento digital.

9.4.10. Nao serao aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
agueles legalmente permitidos.

9.4.11. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles
documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da
matriz.

9.4.11.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de nimeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do
recolhimento dessas contribuicdes.

9.5. Habilitacdo juridica

9.5.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei,
tenha validade para fins de identificacdo em todo o territrio nacional;

9.5.2. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;
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9.5.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.5.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;[A9]

9.5.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede,
conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

9.5.6. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.5.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo
da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro
Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacédo no Registro onde tem sede a matriz;

9.5.8. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de
dezembro 1971.

9.5.9. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracbes ou da
consolidagéo respectiva.

9.6. Habilitacao fiscal, social e trabalhista

9.6.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

9.6.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.6.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS);

9.6.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.6.5. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.6.6. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;
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9.6.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual,
devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacéo de declaracdo da Fazenda respectiva do
seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.6.8. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.6.9. Conforme legislacdo vigente, o fornecedor com pendéncias no CADIN podera
participar do processo licitatorio, todavia devera resolver as pendéncias antes da assinatura
do contrato. Os licitantes devem estar cientes que um eventual atraso ou mesmo a
impossibilidade da assinatura do contrato em razao de tais pendéncias poderdo resultar em
sanc¢des e/ou puni¢cdes do fornecedor.

9.7. Qualificagcdo Econdmico-Financeira

9.7.1. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
interessado, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitacao
/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.7.2. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.7.3. balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando, para cada exercicio:

9.7.4. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1
(um).

9.7.4.1. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido,
para fins de habilitacdo, patriménio liquido minimo de 10% do valor total estimado da
contratacao.

9.7.5. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de
abertura;

9.7.6. Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica
ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.7.7. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela
Receita Federal do Brasil para transmissdo da Escrituracdo Contébil Digital - ECD ao Sped.

9.7.8. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste termo de referéncia devera ser
atestado mediante declaragdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada
pelo fornecedor.

9.8. Qualificacdo Técnica

9.8.1. Declaracdo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacdes e das
condig¢des locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da contratagéo.

9.8.1.1. Essa declaracao podera ser substituida por declaragcdo formal assinada pelo responséavel
técnico do interessado acerca do conhecimento pleno das condicbes e peculiaridades da
contratacéo.
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9.8.2. Registro ou inscricdo da empresa na entidade profissional competente CRN (Conselho
Regional de Nutricdo), em plena validade;

9.8.3. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacéo, no
momento da assinatura do contrato, da solicitacdo de registro perante a entidade profissional
competente no Brasil.

9.9. Qualificacao Técnico-Operacional

9.9.1. Comprovacao de aptiddo para execucdo de servico de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior a do objeto desta contratacéo, ou do item pertinente, por meio
da apresentacdo de certiddes ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou
privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.9.1.1. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer
respeito a contrato(s) executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.9.1.1.1. contratos que comprovem a experiéncia minima de 02 (anos) anos do
fornecedor na prestacao dos servicos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o
somatoério de atestados de periodos diferentes;

9.9.1.1.2. Contratos que comprovem a execuc¢do, pelo fornecedor, de servigos
envolvendo o minimo de 35% (trinta e cinco por cento) dos quantitativos a serem
contratados;

9.9.1.2. Serao admitidos, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo de servico, a
apresentacdo e o somatério de diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situacéo equivale, para fins de comprovacao de capacidade técnico-
operacional, a uma Unica contratagéo.

9.9.1.3. Os atestados de capacidade técnica poderédo ser apresentados em nome da matriz
ou da filial do fornecedor.

9.9.1.4 O fornecedor disponibilizara todas as informacdes necesséarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, cdpia do
contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual do Contratante e local em que foram
prestados os servigos, entre outros documentos.

9.9.1.5. Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade
econbmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.9.2. Junto aos atestados devera ser informado o numero do contrato de
prestacao de servicos. Se o contrato foi assinado com pessoa juridica de direito
publico é necessario identificacdo do 6rgao Contratante.

9.9.3. Seréo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras
guando acompanhados de traducéo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da
entidade emissora.

9.9.4. A apresentacgdo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido
em favor de consércio do qual tenha feito parte serd admitida, desde que atendidos os requisitos do
art. 67, 88 10 e 11, da Lei n® 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

9.10. Qualificacao Técnico-Profissional

9.10.1. Nao sera exigida documentacao técnico-profissional no momento da habilitagcdo da proposta.
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9.11. Planilhas de Custos e Formacao de Precos

9.11.1. As Planilhas de Custos e Formacgéo de Precos em formato editavel (*.xls, *.xlIsx), conforme
modelo disponibilizado, devidamente preenchidas e com apresentacdo dos memoriais de célculo e
notas explicativas, quando necessario.

9.11.1.1 Junto a planilha de custo deverdo ser encaminhados os seguintes documentos de afericédo
da proposta:

a) Copia da(s) norma(s) coletiva(s) de trabalho (Acordo, Conven¢do ou Sentenca Normativa em
Dissidio Coletivo) utilizada(s) para a formulacdo de sua proposta;

b) Memoérias de célculos utilizadas para dimensionar sua proposta.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacdo,é de R$ 1.429.831,92 (um milhdo, quatrocentos e
vinte e nove mil e oitocentos e trinta e um reais e noventa e dois centavos), conforme custos
unitarios apostos na tabela contida no item 1.1 deste Termo de Referéncia.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orcamento Geral da Unido.

11.2. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacao:
I) Gestdo/unidade: 154051 - DGR - Campus Rio Paranaiba - Diretoria Geral;
II) Fonte de recursos:1000000000 - Custeio - Funcionamento FO;
IIl) Programa de trabalho: 231013;
IV) Elemento de despesa: 339039; Servico;
V) Plano interno: M20RKG23PSN.

11.3. A dotagéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacao da
Lei Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informacdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sao classificadas como sigilosas.
12.2. Identificacdo e assinatura da equipe responsavel:

12.2.1.Presidente comissao de planejamento Ato 022/2025/CRP: Bruno Barbosa de Oliveira,
matricula 8721-1/UFV.

12.2.2. Membros da comissédo de planejamento Ato 0022/2025/CRP:

¢ Elias Marco Veiga Gongalves, matricula 11684-X/UFV;
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* Jeremias Soares Rodrigues, matricula 13279-9/UFV;
* Thiago Corréa Borges, matricula 11545-2/UFV.

13. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

BRUNO BARBOSA DE OLIVEIRA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 11/07/2025 as 11:26:31.
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