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5.3 Declaração de não utilização de produtos perigosos e aderência aos requisitos de sustentabilidade
ambiental.
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               
              
    

      

               

                  

                 

                  

                

      

                     

       



      

               

                



                   



     

                     

         







    

  





ITEM



SERPRO UNID. QUANT.

DESCRIÇÃO/

ESPECIFICAÇÃO

VALOR 

MÁXIMO 

ACEITÁVEL 

(TOTAL)

(R$)

1 463767 KG 2
LEGUME IN NATURA, TIPO 
BATATA DOCE entrega de acordo 
com termo de referência



2 233255 KG 4

LEGUME IN NATURA, TIPO 
BATATA INGLESA, LISA, LAVADA 
entrega de acordo com termo de 
referência

16,92

3 463770 KG 2
LEGUME IN NATURA, TIPO 
CENOURA

18,20

4 463778 KG 1
LEGUME IN NATURA, TIPO 
CHUCHU VERDE entrega de 
acordo com termo de referência

3,98

5 458918 PC 4

FARINHA DE MANDIOCA,
GRUPO SECA, SUBGRUPO 
BRANCA, CLASSE FINA, 
ASPECTO FÍSICO TIPO 1, 
ACIDEZ BAIXA ACIDEZ - 
PACOTE DE 1 KG

18,92

6 229197 LT 5

FERMENTO QUÍMICO, PARA 
ELABORAÇÃO PRODUTOS 
PANIFICAÇÃO/MASSAS, PÓ 
EMBALAGEM DE 250 G

36,40

7 446384 PC 3
MANTEIGA, TIPO EXTRA, 
COMPOSIÇÃO COM SAL, POTE 
500 G.

48,30

8 464392 KG 1

FRUTA, TIPO GOIABA 
VERMELHA, APRESENTAÇÃO 
NATURAL entrega de acordo com 
termo de referência

8,19



    

  

9 216793 UD 5

REQUEIJ ÃO, INGREDIENTE 
CREME DE LEITE, CREMOSO,
CONSERVAÇÃO 1 A 10ºC, 
EMBALAGEM COPO DE VIDRO, 
PRAZO VALIDADE 60 DIAS, 
EMBALAGEM 200 GRAMAS, 
FECHADO

45,50

10 463989 PC 5
AÇÚCAR, TIPO CRISTAL, PRAZO 
VALIDADE MÍNIMO 12 MESES

98,65

11 244023 KG 10
FARINHA DE TRIGO, ESPECIAL - 
PACOTE COM 1 KG

67,50

12 241285 PC 2

FARINHA DE ROSCA, MATERIAL 
PÃO DE TRIGO, PARA 
CULINÁRIA EM GERAL, PACOTE 
DE 500 G.

12,20

13 223082 LT 1

PEIXE EM CONSERVA - ATUM 
SÓLIDO EM ÓLEO COMESTÍVEL, 
ÁGUA E SAL, LATA DE 170 G 
entrega de acordo com termo de 
referência

8,49

14 223080 LT 3

PEIXE EM CONSERVA - 
SARDINHA INTEIRA SEM 
CABEÇA EM ÓLEO 
COMESTÍVEL, ÁGUA E SAL,
ÁCIDO CÍTRICO,VALIDADE 15 
MESES, LATA 120 GRAMAS 
entrega de acordo com termo de 
referência

17,19

15 464415 KG 1
FRUTA, TIPO MARACUJ Á AZEDO
/MARACUJ Á AMARELO, 
APRESENTAÇÃO NATURAL

8,65

16 463749 KG 3

LEGUME IN NATURA, TIPO 
ABOBRINHA, ESPÉCIE ITALIANA 
Entrega de acordo com o termo de 
referência

11,10

17 463767 KG 1
LEGUME IN NATURA, TIPO 
BETERRABA entrega de acordo 
com termo de referência

4,93



    

  

18 463789 KG 1
LEGUME IN NATURA, TIPO 
INHAME, COMUM entrega de 
acordo com termo de referência

3,57

19 464398 KG 2
FRUTA, TIPO LIMÃO TAITI, 
APRESENTAÇÃO NATURAL

8,16

20 463795 KG 4
LEGUME IN NATURA, TIPO 
MANDIOCA/AIPIM entrega de 
acordo com termo de referência

23,72

21 463809 KG 1
LEGUME IN NATURA, TIPO 
PIMENTÃO VERDE entrega de 
acordo com termo de referência

6,60

22 463839 KG 2

VERDURA IN NATURA, TIPO 
REPOLHO BRANCO/VERDE 
entrega de acordo com termo de 
referência

12,96

23 463892 KG 3
CONDIMENTO DE CRAVO DA 
ÍNDIA, APRESENTAÇÃO FLOR 
Embalagem de 500g

158,85

24 464553 KG 5
LEGUMINOSA, VARIEDADE 
FEIJ ÃO CARIOCA, TIPO 1 entrega 
de acordo com termo de referência

36,50

25 464401 KG 2

FRUTA, TIPO MAÇÃ FUJ I,
APRESENTAÇÃO NATURAL 
entrega de acordo com termo de 
referência

13,28

26 217785 FR 2
REFRIGERANTE SABOR 
GUARANÁ, EMBALAGEM DE 2,5 
LITROS

14,90

27 280730 KG 2

FARINHA QUIBE, TIPO PRÉ-
COZIDA, COMPOSIÇÃO GRÃOS 
DE TRIGO SELECIONADOS E 
MOÍDOS entrega de acordo com 
termo de referência

9,56



    

  

28 380095 UD 2

ESSÊNCIA AROMÁTICA, 
ASPECTO FÍSICO LÍQUIDO 
OLEOSO, INCOLOR A 
LEVEMENTE AMARELADO, TIPO 
ORIGEM SINTÉTICA, ODOR 
BAUNILHA, EMBALAGEM DE 30 
ML.

3,42

29 131970 PC 3
GERGELIM, EMBALAGEM DE 
200 GRAMAS.

55,14

30 433827 PC 1

FARINHA ARROZ, INGREDIENTE 
ARROZ, CARACTERÍSTICAS 
ADICIONAIS MASSA 
ALIMENTÍCIA, TIPO SECA, COR 
BRANCA, EMBALAGEM DE 1 KG.

7,63

31 223055 UD 5
PALMITO IN-NATURA, 
CONSERVA, EMBALAGEM DE 
300 GRAMAS

46,95

32 446633 KG 3

QUEIJ O, ORIGEM DE VACA, 
VARIEDADE MUÇARELA, 
APRESENTAÇÃO PEÇA. entregar 
de acordo com o termo de 
referencia

129,66

33 279601 FR 2

MEL DE ABELHA, PRIMEIRA 
QUALIDADE, FRASCO 500 G. 
entrega de acordo com termo de 
referência

44,02

34 22397 UD 6

FRUTA IN NATURA, TIPO 
ABACAXI, ESPÉCIE PÉROLA 
entrega de acordo com termo de 
referência

33,00

35 217009 PC 1

AVEIA, FLOCOS, PRAZO 
VALIDADE 1 ANO (FECHADO), 
PARA MINGAU, LATA COM 500 
G, PACOTE COM 500 G. entrega 
de acordo com termo de referência

6,57

OVO, ORIGEM GALINHA, GRUPO 
BRANCO, CLASSE A, TIPO 
GRANDE OVO, ORIGEM 
GALINHA, GRUPO BRANCO, 
CLASSE A, TIPO GRANDE Os 



    

  

36 446618 DZ 144

ovos deverão ser transportados em 
recipientes que não comprometam 
a qualidade do produto. 2) Devem 
estar com a casca íntegra, sem 
rachaduras e resíduos que 
indiquem falta de prévia 
higienização dos ovos. 3) O 
fornecedor deverá ficar atento ao 
prazo de validade que deverá estar 
com no mínimo com 80% por 
vencer na data da entrega.

97,92

37 463857 KG 1
CONDIMENTO, TIPO AÇAFRÃO, 
APRESENTAÇÃO PÓ

18,98

38 463833 UD 3
VERDURA IN NATURA, TIPO 
ALFACE LISA entrega de acordo 
com termo de referência - Unidade

13,62

39 463781 KG 10

LEGUME IN NATURA, TIPO 
CEBOLA BRANCA LEGUME IN 
NATURA, TIPO CEBOLA 
BRANCA extra

68,40

40 463837 UD 1

VERDURA IN NATURA, TIPO 
BRÓCOLIS COMUM, UNIDADE 
MOLHO entrega de acordo com 
termo de referência

5,82

41 463822 UD 10
VERDURA IN NATURA, TIPO 
COUVE entrega de acordo com 
termo de referência

45,80

42 446019 KG 4

LEITE EM PÓ, ORIGEM DE 
VACA, TEOR GORDURA 
INTEGRAL, SOLUBILIDADE 
INSTANTÂNEO

94,32

43 463806 KG 10
LEGUME IN NATURA, TIPO 
TOMATE SALADA entrega de 
acordo com termo de referência

80,60

44 459010 KG 1

FARINHA DE MILHO, GRÃO 
AMARELO, APRESENTAÇÃO 
TORRADA, TRANSGÊNICO, 
INGREDIENTE ADICIONAL 
FORTIFICADA COM FERRO E 
ÁCIDO FÓLICO

4,22
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45 464011 FR 6
LEITE CÔCO, TIPO INTEGRAL, 
PRAZO VALIDADE MÍNIMO 12 
MESES - EMBALAGEM 1 L

103,20

46 463699 KG 2

GORDURA VEGETAL, TIPO 
MARGARINA, SUBTIPO
CREMOSA, COMPOSIÇÃO 
BÁSICA MÍNIMO DE 80% DE 
GORDURA, SABOR COM SAL

11,30

47 458951 KG 5

MACARRÃO, TEOR DE UMIDADE 
MASSA SECA, BASE DA MASSA 
DE FARINHA DE TRIGO, 
APRESENTAÇÃO ESPAGUETE

5,88
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